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Vinjournalen.se tipsar

MATCHA VIN & SPARRIS?

Thomas Sundblom & Daniel di Zaz;’o

RIDDARNA AV ROM! K
Viairldens bdsta vodka gors iSvgri;e'
PURITY VODKA J's

Fran Falkenberg till Edinburg

JENNY KARLSSON %

Vérldens samsta Port Ellfen samlare~ - -
FIDDLER-S JON BEACH -
Wate?fbrd Distillery '

MARK RE,NIE




Innehall
Ord fran Redaktoren
Nyheter

Mark Reyneir

Waterford Distillery pa Irland
ar en skapelse av Mark Reynier.
Det ar ett nyskapade destilleri
som har fokus pa whiskyns
sanna terroir dar kornet,
bonderna och faten satts i
framsta rummet.

Jenny Karlsson

Vi har pratat med Jenny om
hennes resa fran Falkenberg till
Edinburgh och om att jobba i
hjartat av whiskyindustrin.

Jonny Fiddler
Fiddlers Drumnadronicht

Riddarna av Rom

Vi reder ut begreppen om
rom med Daniel di Zazzo fran
Herida Aurum AB och Thomas
Sundblom fran Clydesdale AB.

Matcha sparris med vin?

Kan man matcha vin och spar-
ris? Sjalvklart sager Jeanette
Gardner fran Vinjournalen.se!

Purity Vodka

Varldens mest prisbeldnta
vodka gors i Skane pa Ellinge
Slott. Vi har traffat Master
Distiller Stefan Magnusson.

Waterford Distillery pa Irland ar en skapelse av Mark Reynier. Det ar ett nyska-
pade destilleri som har fokus pa whiskyns sanna terroir dar kornet, bonderna
och faten satts i framsta rummet.
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Vi har pratat med Jenny om hennes Vi har moétt Jon “Jonny Fiddler” Beach
resa fran Falkenberg ftill Edinburgh fran Fiddler’s i Drumnadrochit och
och om att jobba i hjartat av whisky- pratat om hans bakgrund, whiskykor-
industrin. gen och hans Port Ellenmani.

Vi reder ut begreppen om rom med Kan man matcha vin och sparris? Vdrldens mest prisbeldnta vodka gors
Daniel di Zazzo fran Herida Aurum AB  Sjilvklart sdger Jeanette Gardner fran i Skane pa Ellinge Slott. Vi har traffat
och Thomas Sundblom fran Clydesda- Vinjournalen.se! Master Distiller Stefan Magnusson.

le AB.
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Gemenskap, gladje,

DET KANNS SOM DET VAR IGAR jag satt
och skulle skriva ned den dar forsta
texten till Malter Magasin Nummer
1. Nu ar vi redan framme vid num-
mer 10!

Nar detta projekt drog igang sa var
min vision att vi skulle skapa ett
whiskymagasin dar personerna bak-
om varumarkena och produkterna
stod i fokus. Jag personligen ar genu-
int intresserad av vad manniskor har
for bakgrund och vilka vagar som lett
dem till dar de ar da vi intervjuar dem.

| dessa tio nummer sa har vi traffat
en bred flora av dryckespersonlig-
heter fran hela varlden och daven om
kommer fran den lilla byn Ullapool i
nordvastra Skottland, som journalis-
ten Dave Broom, eller fran Chennai i
sodra Indien som Amruts Ashok Cho-
kalingam sa klappar allas hjartan for
samma sak, whisky.

Det spelar nastan ingen roll vem man
pratar med inom denna bransch sa ar
det samma smittsamma entusiasm
man moter.

Under varen sa har jag haft lyckan att

entusiasm

besoka Skottland tva ganger och dar
mott allt fran CEQ’s 6ver gigantiska
dryckeskoncerner ned till helt nyan-
stallda turguider som gor sitt forsta
skift pa destilleriet. Tunnbindare med
45 ars erfarenhet till Master Blenders
som precis har skapat sin sista whisky.

Whisky forenar manniskor utéver al-
der, kon eller nationalitet.

Pa sociala medier sa rasar debatter
med hatiskt innehall i en polariserad
varld dar ’vimot dom’ ar en stark driv-
kraft. Inget av detta aterfinns inom
whiskytugget. Nagra dryckesgrupper
pa facebook har fler medlemmar an
vad vissa partier har i Sverige. Men
i dessa grupper sa ar allt som oftast
tonen stottande och uppmuntrande,
inte negativ och anklagande.

Det ar denna gemenskap, gladje, pas-
sion och entusiasm som gor detta till
ett sddant fantastiskt roligt projekt att
jobba med!

Nu tar vi sikte pa nasta tio nummer!

Sldinte!
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Snart slapps
Ardbeg Drum

Med inspiration hamtad fran Islay, Ardbe-
gs hem, och dess traditioner av firande och
festivaler, presenterar destilleriet en ny li-
miterad utgdava med karibisk twist — Drum
Limited Edition, som ar en hyllning till Ard-
beg Day. Den 5 juli 2019 finns utgavan i Sys-
tembolagets sortiment.

Islay och Ardbeg kan an en gang stolt-
sera med ett tillskott i den prisbelonta
samlingen av Limited Editions. Ardbeg
Drum &r en utgdva for alla som alskar
Ardbegs rokiga single malts.

Inspirationen till arets utgava som byg-
ger pa oOns traditionella firande av Ard-
beg Day, som i ar halls [6rdagen den 1
juni, den sista I6rdagen pa Islay’s Festi-
val of Music & Malt. Forberedelserna
infor Ardbeg Day handlar om att skapa
en harlig karibisk karneval pa den skot-
ska on Islay. Ardbeg Drum ar karneval
i en flaska, och ar den mest exotiska
whiskyn i Ardbegs historia med toner
av tropiska frukter sa som bananer
och ananas fran fat som tidigare lag-
rat bourbon och rom.

— Ardbes Days karnival handlar om att om-
famna allt tropiskt, fran musik och dans fill
mat och mode, och vi ar redo att frossa i
kultur och karaktar. Vi ar mycket stolta och
glada att fa presentera Ardbeg Drum som ar
en hyllning till mixen av influenser som goér
Ardbeg till Ardbeg, sdager Mickey Heads, de-
stillerichef Ardbeg.

Ardbeg Drum ar icke kylfiltrerad och butel-
jerad vid 46.5 ABV. Whiskyn har mognat pa
bade bourbon- och romfat, vilka har gett
whiskyn dess morka och intensiva karaktar.

A SN 3

LIM

| doften marks aromer av tallharts, mogna
bananer och ananas. Smaken &r intensiv av
Ardbegs klassiskt rokiga tjdra och kreosot
i kombination med kryddiga smaker fran
kryddnejlika, lakrits och ingefara. Eftersma-
ken ar rik och komplex med toner av rok,
mork choklad, rokig vanilj och sota kryddor.

Arberg Drum finns i begransad upplaga pa
Systembolaget fran den 5 juli 2019.
Artikelnummer: 40506

Pris: 1 099 SEK

Nybb fran Sigbuna Brygg-
hus

Sigtuna Brygghus har funnits med sedan
2005 och ar en av pionjarerna inom de se-
naste arens svenska 6lboom. Nu har de ta-
git fram en limiterad 6l och latit konstndren
Ragnar Persson tolka skogen. Ett tema som
gar igen i bade smak och utférandet av flas-
kornas etikett och tillhérande lador.

Resultatet ar tva stycken 6l av motsatt karak-
tar, dar ”Sigtuna Skogen Dag” ar en ljus ale
av kryddig och blommig karaktar dar fargen
av orange kommer fran nyponet. ”Sigtuna
Skogen Natt” ar istadllet en Imperial Porter
(8%) med rostad bjork och blabar, som fatt
symbolisera det morka underliggande hotet
av naturen med skogsbrander som foljd.

Infor lanseringen av Sigtuna Skogen har man
Iatit konstndren Ragnar Persson tolka res-
pektive 6l med skogen som inspirationskal-
la. Flaskornas etiketter och tillhérande lada
ar utformade efter det mytomspunna kring
skogen och dess mystik.

Olet slapps den 5 Juli pa Systembolaget.
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Mackmyra lanserar varldens forsta whisky skapad av

Artificiell Intelligens (Al)

Microsoft har, tillsammans med finska
teknikkonsulten Fourkind och den prisade
svenska whisky-tillverkaren Mackmyra ska-
pat varldens forsta whisky framtagen med
artificiell intelligens (Al). Whiskyn presen-
teras i dag pa tech-konferensen The Next
Web i Amsterdam. Detta dr forsta gangen
som ett komplext konsumentproduktre-
cept skapats med maskinlarning.

Mojligheterna for olika whiskysorter ar
granslosa — Master Blenders, som ansvarar
for whiskysmaken och receptutvecklingen,
kan spendera hela sitt liv med att smaka av
och experimentera for att skapa de basta
mojliga smakerna. Det ar har som destille-
riet Mackmyra, grundat 1999, vill att Al ska
forstarka processen.

— Vi stravar alltid efter att utmana traditio-
nerna i den mycket traditionella whiskyhan-

deln, och det dr nagot vi pa allvar tar fasta pa
nar vi utvecklar en whisky med hjalp av Al. Vi
ser Al som en del av var digitala utveckling
och det ar valdigt spannande att lata Al vara
ett komplement i produktionen av hogkvali-
tativ whisky, sdger Angela D’Orazio, Master
Blender pa Mackmyra.

Detta ar forsta gangen som Al har anvants
for att forstarka och automatisera den mest
tidskravande processen av whiskyskapan-
det. Destilleriets maskinlarningsmodeller,
som drivs av Microsofts molnplattform Azu-
re och Al cognitive services, blir matade med
Mackmyras befintliga recept, sdljdata och
kundpreferenser. Med denna datamangd
kan Al generera 6ver 70 miljoner recept som
den forutspar kommer bli populdra och av
hogsta kvalitet.

— Al kan paverka olika branscher globalt.

Vi ser framfor oss att Al-system genererar
recept for sotsaker, parfymer, drycker och
till och med design pa sneakers. Detta har
redan provats pa flera av omradena, men
storskaliga projekt sackar efter. Med detta
projekt visar vi hur Al kan anvandas for att
generera produkter som behaller andan, ut-
seendet och kadnslan hos varumarket bakom
produkten, samtidigt som den represente-
rar nagot nytt och unikt, sager talesperson
pa Microsoft.

Att anvanda Al ar inte bara snabbare an om
en person utfor processen manuellt, men
tack vare algoritmens férmaga att granska
och berdkna stora mangder data kan nya och
innovativa kombinationer skapas. Al-l6s-
ningen ar emellertid inte avsedd att ersatta
en Master Blender. Tanken ar att whiskyn
ska genereras av Al med fortfarande forval-
tas av en person.
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Origins - Ny
whiskyserie fran
High Coasb
Distillery

| maj ar det premiar for en helt ny whisky-
serie fran High Coast Distillery. Origins &ar
en hyllning till varldsarvet Héga Kusten, till
platsen, mdnniskorna och den norrlandska
whiskyns ursprung.

Serien omfattar fyra utgavor som var for sig,
i smak och stil, berattar nagot om Hoga Kus-
ten och var whiskys sarart.

Med Origins soker vi oss till vara rotter och
till var whiskys unika egenskaper. Vi vill for-
medla det norrlandska, historien och plat-
sen genom var whisky. Det ar berattelser
som gar hand i hand, sdger Henrik Persson,
Salj- & Marknadsdirektor pa High Coast Di-
stillery.

Nr: 82509-01: HAV (Oak Spice): 48 %: Pris:
499 kr

Saljstart 29e april i Bestallningssortimentet.
High Coast Distillery ligger just dar dlven blir
hav och forsvinner ut i viken, ut over varl-
den. Budskapet HAV bar med sig ar ekigt,
kryddigt och norrlandskt.

Nr: 33615-01: TIMMER (Peat Smoke): 48 %:
Pris 499 kr

Saljstart 2a maj. Whiskyn finns i Systembo-
lagsbutikerna narmast destilleriet och kan
bestédllas till samtliga butiker i landet. Tim-
mer ar en rokigare whisky. Med TIMMER vill
vi hedra flottarna som kdmpade mot alvens
kalla vatten, som varmde sig vid pyrande el-
dar och som drack sitt kaffe och sin halva i

HIGII

Hav

doften av rok och eld.

Nr 85021-01: ALV (Delicate Vanilla): 46 %:
499 kr

Saljstart 6e maj i Bestallningssortimentet.
Att vi kan gora en sa elegant och mild whisky
beror mycket pa édlvens kalla vatten som
hjalper oss att kyla var process sa att vi far
fram ett ytterst rent och finstamt radestillat.

BERG (Pedro Ximenez) lanseras i september
i Bestallningssortimentet.

Berg ar en whisky lagrad pa Pedro Ximé-
nez-fat, den soOtaste av sherrysorter. Berg
har samma farg som den norrlandska réda
graniten som har och dar gar i dagen i den
dramatiska landhdjning som har givit upp-
hov till hela Hoga Kusten.

Sixty Three Sl

HIGIH
COAST

Sty Throe

Den 17 maj slappte High Coast ocksa en bu-
teljering de kallar fér 63.

Beldget pa 63° N &r High Coast Distillery ett
av varldens nordligaste whiskydestillerier.
Precis dar den 63:e breddgraden skdr genom
ett av vart lagerhus #3 har vi lagrat denna ro-
kiga, unika buteljering i 63 manader.

63 bestar till 100 % av rokig whisky (63 ppm)
som har lagrats pa 63 liters bourbonfat. | 63
manader. 63 decimeter ovan marken.

63 ar tappad pa 63 % ABV.

Alkohol: 63 % ABV

Alder: 63 manader

Fenolhalt: 63 ppm

Fat: Bourbonfat 63 liter, tillverkade av en
tunnbindare fodd 1963

Antal flaskor: 6 854 st

Flaskvolym: 700 ml

Pris: 863 SEK

63 séljs i begransad upplaga pa ett femtiotal
av Systembolagets butiker.

Artikelnummer: 40534-01

Pris: 863 SEK
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Herno Slpplng Gl 2019 Glnlaad p fab fran Ardbeg

Arets exklusiva lansering av Herné Sipping
Gin #1.3 den 28 juni kommer med toner av
espresso, kola och en rokighet som drojer
sig kvar tillsammans med ett avslut fullt
av kanel, frukt och enbdr. Fat fran Ardbeg
satter en djarv pragel pa arets begransade
upplaga av Hernd Sipping Gin som i forsta
hand finns att kopa den 28-29 juni pa High
Coast Whiskyfestival samt den 30 juni pa
Hernd Gins Oppet hus i Dala.

— Den ljusa och latta fargen bedrar. Det hér
ar en intensiv gin i var serie med fatlagring-
ar fran olika whiskyproducenter. | ar har jag
latit var klassiska Herno Gin mogna 21 dagar
pa fat som tidigare anvants av Ardbeg och
resultatet ar den mest kraftfulla i serien hit-
tills, berattar Jon Hillgren, Master Distiller
och vd pa Herno Gin.

— Det du forst kdnner nar du smakar ar den

karaktaristiska smaken av Hernd Gin som &r
tongivande och moéter tory, kola och péaron.
Avslutningsvis kommer en rokig ton som
varar lange och blommar upp tillsammans
med enbar, kassia, frukt och salt, beskriver
Jon.

Strategisk tanke att premiera besdkare pa
High Coast Whiskyfestival och Hernd Gins
Oppet hus.

Herno Sipping Gin #1.3 lanseras High Coast
Whiskyfestival i Bjartra den 28 juni samt pa
Herné Gins Oppet hus i Dala den 30 juni. Dar
kommer bestkare att kunna provsmaka gi-
net och fa forsta chansen att bestalla. Veck-
an efter de bada eventen sldpps de flaskor
som aterstar till forséljning pa Systembola-
get. Drygt 1 600 flaskor kommer att finnas
tillgangliga pa den svenska marknaden.

— Herno Sipping Gin ar ett projekt som star-
tade for fyra ar sedan med grundtanken att

vi som lokalt foretag vill bidra till en starkt
besoksnaring i regionen. Med en unik pro-
dukt och en exklusiv mojlighet for besékare
att fa forsta chansen att bestalla 6kar vi att-
raktionskraften ytterligare pa tva redan po-
puldra event. Det ar var grundtanke och var
langsiktiga strategi, berattar Jon.

—Hoga Kusten ar i dag enligt undersokningar
ett av Sveriges hetaste resmal och vi hoppas
forstas att fler ska hitta hit. Valkomna, halsar
Jon.

Alkoholvolym: 49,1%.

Lansering: Totalt 1 904 flaskor, varav drygt
1 600 flaskor kommer att saljas i Sverige. |
forsta hand tillgangliga for besokare pa High
Coast Whiskyfestival den 28-29 juni och pa
Herné Gins Oppet hus den 30 juni.
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LOMOND

19

Loch Lomond slapper tva nya

bubteljeringar

Loch Lomond Distillery ar huvudsponsor fér
den anrika golftavlingen The Open, somi ar
gar av stapel i Portrush pa Irland. De har, i
samarbete med golfambassadorerna Colin
Montgomerie och The Open vinnaren Dar-
ren Clarke, skapat tva unika nya whiskys.

Den forsta whiskyn, The Open Special Edi-
tion 2019, ar skapade med hjalp av fyra olika
whiskystilar for att visa bredden som Loch
Lomond destilleriet klarar av. Loch Lomonds
Master Blender Michael Henry visar stolt
upp en palett av frukter och rok i en harlig
blandning. Buteljen levereras i en gron for-
packning som ska for tankarna till Skottlands
nationalsport — golf. Denna kostar fran £37.

Den andra whiskyn, The Open Course Col-
lection Royal Portrush, ar en whisky med lite

alder — 19 ar. Har har Micheal Henry tillsam-
mans med Darren Clarke gett sig utilagerhu-
sen och provat sig igenom ett antal fat for att
hitta de sarskilt fruktiga faten som goémmer
sig dar. Det ar en boubonlagring som har fatt
en finish pa rédvinsfat, Claret — Bordeaux.
Den kommer i en snygg forpackning dar kar-
tan 6ver banan pa Portrush ar avbildad. Bu-
teljerad vid 50,3% och kostar fran 150£

Tyvarr kommer dessa inte att sldppas i Sve-
rige dd utformningen av etiketten och det
tydliga samarbetet med golf sa strider dessa
mot Systembolagets regler...

Pernod Ricard
koper Malfy Gin

Nu star det klart att Pernod Ricard koper
superpremium market Malfy fran Biggar &
Leith

Vad de betalade ar hemligt men med tanke
pa den starka hallning méarket har i USA, UK
och Tyskland sa var det med all sakerhet inte
billigt.

Malfy har fyra olika buteljeringar, Original,
Con Limone, Con Arancia samt Gin Rosa

Detta kop ar det tredje i ordningen for
Pernod Ricard dar de investerar i smaksatt
Gin. 2016 kopte de Monkey 47 och 2018 tog
de over den brittiska distributionen av det
Kanadensiska market Ungava.
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Bruichladdich och Nigab nya varlds-
rekordhallare i whiskyprovning!

Att Bruichladdich ar ett av whiskyvarldens
mest omtyckta destillerier framgick med
all tydlighet i férra veckan da vi bjod in till
ett varldsrekordforsok i Whiskyprovning. 2
283 personer hade anmalt sig och infor re-
presentanter fran Guinness World Records
putsades det gamla rekordet med 31 del-
tagare.

Virldsrekordprovningen dgde rum p& En Ol
och Whiskymassa i Goteborg som besdktes
av 25 000 personer. Darmed har massan i
Goteborg etablerat sig som en av Europas
storsta i sitt slag. Rekordprovningen leddes
av Adam Hannett, som ar Master Distiller
pa Bruichladdich. Han guidade deltagarna
fran scen och tva gigantiska tv-skarmar ge-
nom de tre varumarkena Bruichladdich, Port
Charlotte och Octomore.

— Det var en maktig upplevelse. Tank att det
kommer nastan lika manga méanniskor pa en
provning med mig och Bruichladdich som
det bor pa hela Islay. Det dr en hojdpunkt i
vart destilleris historia och det kdnns saklart
jatteroligt for mig, helt oforglomligt, sager
Adam Hannett.

Att arrangera en sadan har gigantisk prov-
ning ar en enorm apparat och en logistisk
utmaning av stora matt. Enbart att halla upp
tre sorters whisky tog fyra timmar.

— Det har saklart varit en héftig resa sedan
vi drabbades av den har idén till dess vi star
har och faktiskt har slagit rekordet. Det trod-
de vi inte riktigt att vi skulle klara, sdger Da-
vid Kringlund, Brand Manager pa Nigab som
representerar Bruichladdich i Sverige.

OLD
PULTENEY

D
5y )

EN

lanserades i maj

Old Pulteney Huddart ar en helt unik rokig
Highland Single Malt som nu lanseras exklu-
sivt pa Systembolaget. Whiskyn &r inspire-
rad fran en gammaldags Old Pulteney-stil,
med en mix av sin karaktaristiska maritima
“sdlta” i kombination av rok. Det unika med
Huddart ar att den ar lagrad pa bourbonfat
som tidigare lagrat rokig whisky.

Old Pulteney lanserade i hostas sin nya sing-
le malt-serie i Sverige. Old Pulteney 15ar,
18ar och 25ar gar att kdpa pa Systembola-
get men den sista pusselbiten Huddart fick
vi vanta nagra manader extra pa.

Sa vem var Huddart? Kapten Joseph Huddart
jobbade som hydrograf for The British Fishe-
ries Society som var med och byggde upp
Pulteneytown i Wick. Han var ocksa en in-
genjor och uppfinnare, bland annat sa gjor-
de Joseph Huddart en férmogenhet genom
att forbattra designen och tillverkningen av
rep.

Old Pulteney Huddart Single Malt Whisky
Pris: 499 kr

Alkoholhalt: 46%

Antal: 1800 flaskor
Artikelnummer:40511-01
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The Diageo Claive
Vidiz Collection
sGannar i
Edinburgh

Diageo har gatt med pa att Iana ut sin sam-
ling ”Diageo Claive Vidiz Collection” i ytter-
liggare 10 ar, fram till 2029. Detta innebar
att du har gott om tid att besdka the Scotch
Whisky Experience i Edinburgh.

Samling koptes av Diageo 2009 fran den bra-
silianske affairsmannen och samlaren Claive
Vidizs och skeppades fran Brasilien till Edin-
burgh.

Den innehaller fler an 3,300 flaskor och det
tog Claive 35 ar att samla ihop dom.

En av de verkliga dyrgriparna ar en Bucha-
nan’s Whisky fran 1897.

Fler an 1,5 miljoner manniskor har besokt
den permanenta utstallning som ar belagen
alldeles intill Edinburgh Castel, langst upp pa
Royal Mile.

Nu aterlanseras Plantation Expe-
rience Pack pa Systembolaget

Efter hog efterfragan aterlanserar nu top-
producenten Plantation Rum sin exklusiva
forpackning med sex stycken dubbellagrad
rom fran olika terroir. Plantation Experien-
ce Pack innehaller rom fran Jamaica, Barba-
dos, Trinidad, Guatemala, Peru och Belize,
och sldpps nu aterigen pa flertalet System-
bolagsbutiker.

Plantation ar kdnda for sina hogkvalitativa
och innovativa produkter dar rom fran utval-
da destillerier valts ut, lagrats och blendats.
Rommen far sin rika smak, finess, elegans
och struktur genom att de dubbellagrats
pa bourbonfat fran respektive terroir i Kari-
bien och pa Ferrandfat hos Maison Ferrand
i Frankrike.

Nu mojliggor Plantation aterigen chansen att
upptdcka nya romsorter genom relansering-
en av provningsladan Plantation Experience

Pack, en exklusiv forpackning innehallandes
sex romsorter for 449 kronor. Perfekt for
provning, till paskbordet eller som present.

Nar Experience Pack lanserades i hostas var
responsen Overvaldigande. Det kdnns otro-
ligt roligt att fa aterlansera just de har sex
olika romsorterna fran olika Terrioir, lander
och stilar. Plantation vill alltid bjuda pa ofor-
glomliga smakupplevelser och, nagot Expe-
rience Pack i hogsta grad moijliggor, sager
Karl Wennberg, Portfolio Manager Spirits pa
Spring Wine & Spirits.

De olika romsorterna praglas av sitt hemland
och tar med provsmakaren pa en spannan-
de och uttrycksfull smakresa av terroir och
dubbellagring.
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SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

Highland Park Twisted Tattoo

| samarbete med den danska tatueraren
Colin Dale lanserar Highland Park en ny 16-
arig single malt whisky. TWISTED TATTOO
ar destilleriets forsta whisky som har fram-
stallts genom att kombinera whisky lagrad
pa Riojafat med whisky lagrad pa first fill
bourbonfat.

Highland Park TWISTED TATTOO ar en 16-
arig single malt och det senaste tillskottet
fran destilleriet pa skotska Orkneydarna.
Whiskyn ar inspirerad av 6gruppens nord-
iska arv och vikingalegenden om Midgards-
ormen som vaxte sig sa stor att den kunde
slingra sig runt jorden och bita sig sjalv i
svansen.

Det ar forsta gangen som destilleriet har
framstallt en single malt genom att kombi-
nera whisky som har mogna pa Riojafat med
whisky lagrad pa first fill bourbonfat.

Infor lanseringen av TWISTED TATTOO inled-
des ett kreativt samarbete med den danska
tatueraren Colin Dale, som specialiserar sig
pa en sdrskild tatueringsteknik som utfors
helt pa fri hand, utan maskin. For Highland
Park har han designat flaskans dekor och
forpackning. Colins studio, Skin & Bone, har
bidragit till en rendssans for den bortglomda
tatueringstekniken fran Norden, de ameri-
kanska urinvanarna och den inuitiska kultu-
ren.

TWISTED TATTOO efterfoljer Highland Park
FULL VOLUME som lanserades pa System-
bolaget i februari 2018.

Highland Park TWISTED TATTOO 16YO finns
tillganglig hos Systembolaget fran och med
26 april, online och i utvalda butiker.

Herno Jolie
Rouge Dry Gin

Efter ett nytt 6vervdgande anser Systembo-
laget att malningen av Harnésandskonstna-
ren Hans Forsell ar tillrackligt fantasifull for
att motivet som tidigare refuserats ska vara
godkant och for att en lansering hos dem
ska vara aktuell.

Det har ar ett mycket gladjande besked. Vi
vill ju att var hemmamarknad enkelt ska
kunna ta del av hela den planerade serien
med kreativa tolkningar dar Hernd Jolie
Rouge Dry Gin ar forst ut.

Det ar lange sedan Jolie Rouge enligt myten
harjade hav och strander i Karibien. Men be-
rattelserna lever annu kvar. Oavsett om det
var Jolie Rouge eller Jolly Roger som ar upp-
hovet till myten ar historiens vingslag lika
starka.

— Det har ar min egen tolkning. Hernd Gin
lagrat 21 dagar pa romfat fran Jamaica, sa
har skulle det ha kunnat smaka for nagra
hundra ar sedan. Kanske morkt och litet re-
belliskt, ler Jon.

Det ar forsta gangen som destilleriet har
framstallt en single malt genom att kombi-
nera whisky som har mogna pa Riojafat med
whisky lagrad pa first fill bourbonfat.

MALTER MAGASIN NR 10 APRIL/MAJ 2019 m




UREINIL

jl

Text: Henric Madsen
Foto: Waterford Distillery

Waterford Distillery ar

an sa lange relativt okédnt
aven i whiskykretsar. En
bidragande orsak kan vara
det faktum att det ar beldget
pa Irland och da lite naturligt
utanfor maltfantasternas radar.

Men om man namner att det ar ett
projekt som Mark Reynier driver, da
hojs 6gonbrynen pa de flesta. Mark
var den drivande kraften bakom att
destilleriet Bruichladdich pa Islay
renoverades och Oppnades igen ar
2001.

Mark har jobbat i fyrtio ar inom dryck-
esbranschen dar exakt halften har
handlat om vin och den andra halvan
om whisky.

- Nu i ar sa ar det faktiskt ex-
akt da jag har jobbat lika lange med
whisky som jag jobbade med vin, sa-
ger Mark nar vi pratar med honom via
facetime.

- Man kan saga att jag ar upp-
vuxen med vin, berattar Mark. Min
far jobbade inom vinbranschen och
da framst med viner fran Bourgogne
och han lat mig smaka redan fran en
valdigt ung alder. Faktum ar att vi inte
fick borja ata var sondagsmiddag inn-
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an vi kunde beratta vad det var for vin
i karaffen pa bordet, skrattar Mark.

- Detta resulterade i tva saker, fortsat-
ter han. Jag har utvecklat en valdigt
bra nasa for aromer och jag ar valdigt
bra pa att dta kall mat.

Nar Mark borjade jobba sa foll det sig
naturligt att han borjade pa sin fars fo-
retag.

- Mellan 1980 till 1985 sa job-
bade jag hos min far med att butelje-
ra vin, etikettera vin och skicka vin till
kunder, minns Mark. Vi skickade fak-
tiskt ocksa en hel
del tomma vinfat
till skotska de-
stillerier.

1985 sa beslutade
han att prova lyck-
an sjalv och opp-
nade en vinbutik
tillsammans med
en kompanjon,
Simon Coughlin, i
centrala London.

Butiken hette La
Réserve och efter
nagra ar sa hade
en liten vinkedja
vuxit fram. Totalt
sa hade de fem
butiker i Knights-
bridge, Marble
Arch, Fulham, Hampstead och Belgra-
via.

- Vi hade naturligtvis ett val-
digt bra utbud av vin men de enda
spritsorterna vi salde var nagra tjusiga
cognacer och en del dldre armagnacs,
berattar Mark.

Whisky var ganska frammande for
Mark vid denna tidpunkt, nagot som
han delade med manga andra. Om
nagon drack whisky sa var det blen-
ded whisky och det var sédllan man sag

”A whisky worth
a 1,000 pound,
bloody hell,
that’s extraordi-
nary”

Single Malt.

- Men 1987 nar jag besokte
'The London Wine Fair’ sa stotte jag
pa en stor harig karl fran Skottland —
namligen Jack Milroy. Han tog tag i
mig och fragade om jag hade ett visit-
kort. - Om du har ett visitkort sa kan
du vinna ett fint pris, en flaska whisky
som kostar £1,000 sade han.

- Jag trodde han skamtade, var-
ken jag eller ndgon annan i min nar-
het visste nagot om whisky och att det
skulle finnas whisky for 1000 pund lat
oerhort.

Mark hade dess-
varre inget Vvi-
sitkort sa da tog
Jack ett av sina
egna, skrev dit
Marks namn och
lade ned det i la-
dan med alla de
andra.

Nagra dagar se-
nare ringde Jack
och meddelade
att han hade vun-
nit. S& han begav
sig till Soho och
till Jacks butik —
Milroy’s of Soho
och blev gratu-
lerade av bagge
broderna Milroy,
Jack och Wallace.

- Det visade sig att det jag hade
vunnit var en flaska 50 arig Balvenie
som butiken hade buteljerat under
egen etikett.

Pa ett bord i butiken sa hade de ocksa
ett gang med fatprover som de erbjod
Mark att prova. Han var inte sarskilt
intresserad av att smaka men hanville
heller inte vara oartig nar han precis
hade vunnit en sa dyr flaska whisky.

- Jag provade dessa whiskys
som jag normalt provade vin och jag

Den flaska Mark vann hos Milroy’s
of Soho. Balvenie 50ar, destillerad
1937 och buteljerad 1987.
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minns att jag forsokte halla masken sa
mycket som mojligt framfor Jack och
Wallace. Smakerna var overvaldigan-
de och jag holl pa att tuppa av. Roken,
tjarsmaken, ja det var hemskt, skrat-
tar Mark.

- Men ett av dessa fatprov stod ut
rejalt. Den hade allt det som man
soker efter i ett riktigt bra vin, fort-
satter han. Den var helt i balans, per-
fekt frukt, taniner, kropp och ekighet.
Jag var helt forbryllad att sprit kunde
innehalla allt detta. Jag fragade vad
det var for magisk sort som de hade
stdende pa bordet och det visade sig
vara Bruichladdich.

Nar han gick hem fran butiken sa
minns han hur han kdande som om han
hade snubblat 6ver en begravd skatt.
En hemlighet somingen annanidryck-
esbranschen dnnu hade fatt nys om.
Han beslutade sig for att om de bara
skulle ha en whiskysort i deras butiker
sa skulle det vara Bruichladdich.

Han gav sig ut pa ett uppdrag att
forsoka fa tag i ndgra flaskor, kan-
ske eventuellt ett helt fat. Efter lite
gravande fick han reda pa att Whyte
and Mackay var de som distribuerade
Bruichladdich i Storbritannien. Men
efter en kontakt med dem visade sig
att de ens knappt sjalva kande till att
de hade Bruichladdich i sin portfolj.

- Som sagt, nastan ingen bryd-
de sig om Single Malt pa den har ti-
den, sager Mark.

Efter mycket jobb sa kunde han till slut
fa stdende leveranser av Bruichlad-
dich Single Malt till sin vinbutik.

Mark blev mer och mer intresserad
var de producerade denna whisky och
1989 beslutade han sig for att ta sig ut
till Islay for ett besok.

- Jag hade en vision om att det
skulle vara som att besoka en vingard i

Frankrike, berattar han. Jag hade tankt
mig boljande falt, kanske ett Chateau,
Oppna armar som skulle valkomna
mig till destilleriet. Ett tack for att jag
var en sa trogen kund och kanske bli
erbjuden en tur runt.

Men det som istdllet motte Mark vid
grinden till destilleriet var en skylt
som det stod foljande pa: Plant clo-
sed. No visitors at ALL!

"Det var genom
Jack Milroy och
Gordon Wright
som jag verkligen
fick upp dgonen
for Single Malt
Whisky”

Byggnaderna var hart eftersatta med
rost, vaxter pa taket.

- Nar jag stod dar utanfor grin-
den sa kom det en man gaende inne
pa gardsplanen och jag fragade ho-
nom om jag kunde fa komma in och
kika, jag var ju anda en av deras stors-
ta kunder. Men han sa bara: - No, but
you can f**k off.

Efter besdket var Mark bade arg och
besviken, men han hade ocksa en
kdnsla av att detta maste man férand-

ra. Han tankte att om de verkligen har
stangt destilleriet sa kanske det finns
en chans att de vill sdlja det. Kanske
till honom.

- Jag tankte att det inte skadar
att stalla fragan sa jag skrev ett brev
till dem och fragade helt enkelt om de
ville sdlja det till mig. Men de tackade
artigt nej.

Men Mark ar inte den som ger sig i
forsta taget. Fran 1989 s3a skrev han
ett brev varje ar och fragade om
Bruichladdich var till salu. Under
arens gang sa bytte destilleriet dgare
genom olika andra féretagskdp men
destilleriet kom aldrig ut pa den 6pp-
na marknaden.

Samtidigt under denna tid sa vaxte
ocksa hans egna whiskyintresse, kan-
ske framst efter att det kom in en her-
re i butiken och presenterade sig som
Gordon Wright.

- Gordon kommer fran Spring-
bankfamiljen och pa den héar tiden
sa jobbade han med Cadenhead’s i
Campbeltown. Han hade med sig nag-
ra varuprover med vad som kunde be-
stallas.

Mark blev fascinerad av Single Cask
konceptet. Han tyckte att det var fan-
tastiskt med tanken att buteljera en-
skilda fat, men efter ett tag sa blev det
en irritation istallet.

- Om jag hittade en helt fantas-
tisk flaska whisky sa var det ju omoj-
ligt att ett halvt ar senare kopa en till,
for da var ju det fatet slutsalt sedan
lange, sager Mark.

Efter att ha forst upptackt whisky ge-
nom Milroys of SoHo och sedan fott
upp 6gonen for Single Cask whisky via
Cadenhead sa blev Mark mer och mer
intresserade av vad man kunde gora
mer med whisky.

1996 sa grundade Mark, tillsam-
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mans med Gordon Wright och Simon
Coughlin den oberonde buteljeraren
Murry McDavid.

- Namnet Murray McDavid
kommer fran mina Skotska morforald-
rar — Harriet Murry och Jock McDa-
vid, berattar Mark. Murry McDavids
syn pa det hela var att vi skulle arbeta
som inom vinbranschen. Dar ar det
aldrig enskilda fat som buteljeras utan
vinet skapas av flera olika fat. Du kan
aldrig kopa ett fat
med Chateau La-
tour eller Chateau
Lafite. Hela idén
ar ju att fa fram en
komplexitet som
inte finns i endast

ett fat.

Mark berattar
att han tanker
sig Singel Cask
Whisky  ungefar
som de gamla

filmrullarna. En
stillbild fran en
film sager inte
mycket, men sat-
ter man ihop fle-
ra sa far man ett

"l wasen’t a
happy bunny the
day they sold
Bruichladdich,
let me tell you
that”

Den 19 december 2000 kunde de ge-
nomfora kopet och destilleriet som
Mark hade haft ett klappande hjarta
for i over 13 ar var antligen pa vag att
ateruppsta!

Bruichladdich saljs

Mark hade en vision med Bruichlad-

dich som han arbetade stenhart med.

Men under 2012 sa stod det klart att

styrelsen for Bruichladdich hade fatt
ett erbjudande
om ett uppkop
som de inte kun-
de tacka nej ftill
fran franska Rémy

Cointrea.  Mark
motsatte sig en
forsaljning  och

stred in i det sista
att det inte skulle
genomfbras, men
den 23 juli 2012
sa saldes destille-
riet.

- | wasn’t a
happy bunny that
day, let me tell
you, sager Mark
med allvar i ros-
ten. Jag hade inte

sammanhang. fatt gjort klart
- Denna mitt jobb med
enda stillbilden destilleriet  och

kan vara suddig och inte sdga nagot
som helst om vad filmen handlar om.
Eller sa kan den vara helt i fokus och
beratta exakt vad det handlar om.

Bruichladdich antligen till salu

Efter tio ars brevvaxling om att fa kopa
Bruichladdich sa svarade helt plots-
ligt dess davarande adgare Whyte &
Mackay i januari ar 2000 att de ville
salja det.

- Svaret kom som en fullstandig
overraskning, skrattar Mark. Jaha, sa
nu vill de sdlja. D3 var det bara att ge
sig ut att hitta villiga investerare och
en bank som kunde lana ut pengar.

jag kande mig sviken av bade mina
kollegor och vanner pa ett personligt
plan, suckar han.

Idén om Waterford utvecklas
Under flera ar sa slickade han sina sar
och funderade pa vad hans nasta pro-
jekt skulle vara. Han mindes da att han
hade haft ett samtal med Bruichlad-
dichs General Manager Duncan Mc-
Gillivray. De hade statt utanfor de-
stilleriet en dag och pratat om piren
som ar belagen dar.

- Jag minns att Duncan hade
sagt att den basta malten som han
nagonsin hade hanterat kom in med
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bat till destilleriet direkt fran hamnen
i Waterford, Irland.

Detta minne tande till en gnista i
Mark. Han borjade grubbla pa kdnslan
av oavslutade projekt och kanslan av
att aldrig fa ha gjort det riktigt ordent-
ligt och fullfoljt det till sitt slut.

Tanken pa att satta igang ett projekt
pa Irland vaxte mer och mer.

Han namner tre
aspekter som
gjorde ett projekt
pa on riktigt in-
tressant.

- For det
forsta sa har de
kanske varldens
basta korn, sa-
ger Mark. For
det andra sa var
och ar Irland lite
av whiskyns Vilda
Vastern, fortsat-
ter han. Pa Irland
har det varit lite
av ett duopol dar
smarta John Te-
eling sprangde
monopolet med

Irland ar lite som
whiskyvirldens .
Vilda Vistern.
Efter att smar-  kelema il ett
ta John Teeling

Renegade Spirits

Under 2014 sa grundades foretaget
Renegade Spirits av Mark, John Mac-
taggart and John Adams for att kun-
na ge sig in detta nya projekt. 2015
sa kopte Renegade Spirits det gamla
bryggeriet av Diageo for 7,2 miljoner
pund.

Mark visste att det fanns pannor hos
Bruichladdich som inte anvandes och
som ursprungligen kom fran det ob-
skyra destilleriet
Inverleven. Wash
Still-pannan stod
i manga ar ut-
omhus  utanfor
Bruichladdich
och Spritpannan
forvarades i det
gamla Lochindaal
destilleriets loka-
ler i Port Charlot-

- Vi spende-
rade ett ar med
att bygga om lo-

destilleri, berat-
tar Mark. Da det
ar ett bryggeri sa
lampade det ju

sitt destilleri och Spréngde monopo/ sig valdigt bra att

Oppnat upp for att

bygga om ftill ett

William  Grant’s let 8201 ﬁnns ha]_’ bal‘a destilleri istallet.

kunde ta sig in
lite genom bak-
dorren. Har fanns
det alltsda oanade
mojligheter att gora nagot riktigt bra.
For det tredje sa fanns har ett Guin-
nessbryggeri som Diageo hade valt att
lagga ned 2014.

Att Diageo valde att lagga ned brygge-
riet var for de ville centralisera produk-
tionen och ta det tillbaka till Dublin.
De byggde Waterfordbryggeriet 2004
for 40 miljoner pund och lade ned det
blott 10 ar senare.

mojligheter ”

Det ar hypermo-
dernt med full
automation. Det
ar fullt med ma-
skiner som man aldrig vanligtvis ser
pa ett destilleri. Det ar ljusar ifran det
fantastiska Viktorianska destilleriet
som Bruichladdich faktiskt ar.

Det som var viktigt for Mark denna
gang var att ha kontroll, verklig kon-
troll, pa allt som rérde produktionen.
Han ville kunna 6vervaka varje detalj i
processen och mycket av detta fick de
med i kdpet av fastigheten da Diageo
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verkligen har koll pa allt som ror deras
produktion.

- Nar Diageo installerade all
denna 6vervakningsteknik var det for
att de ville effektivisera sin produk-
tion, men vi anvander samma teknik
for att gora saker saktare, sager han.

Det forsta som Mark ville arbeta med
var sjalva kornet sjalv. Han gav sig
snabbt ut och letade efter gardar som
skulle kunna leverera korn till destille-
riet. De skulle behova fyrtio gardar
som vardera kun-

de salja 130 ton

korn till dem om

projektet skulle

komma igang.

Det var slitigt men
efter ett halvar sa
kunde de konsta-

e e Vi kommer aldrig

skrivit  kontrakt

dral gor det mojligt att de kan ta emot
en gards skord, torka kornen och la-
gerfora det inom tolv timmar fran att
de har skordat det.

- Vi har vara egna chaufforer
och var egen torkanldaggning for att
gora detta mojligt, berattar Mark. Un-
der dessa tre veckor ar det ett pus-
sel som heter duga med mer an 120
transporter pa sma krokiga byvagar,
skrattar han.

De maltar sitt korn hos ett externt
malteri som har
byggt en ny lina
enbart for Water-
ford. Det maltade
kornet levereras
sedan i batcher
om 75 ton till de-
stilleriet i Water-
ford.

- Gardarnas
skordade 130 ton

med exakt 40 att prata om Vélttar, korn blir 75 ton

stycken. Da kom

efter  maltning.

nasta fas. 130 ton i]fléindSka pYSShng/ Detta tar sedan

korn direkt fran

cirka tio dagar

falten per gird QT eue]j annat k]jafsi att omvandla till

maste lagras na-

cirka 40 000 liter

gonstans. VAT ma]?knadsf()]_‘ing. sprit som haller

Detvar ett uppen-
bart problem vart
man skulle lager-

Det kommer att

en alkoholhalt pa
70% vilket i sin tur
blir ungefar 230
fat som vi lagrar i

halla ca 5 200 ton handla om korn, ek vara lagerhus, be-

korn som skoérdas
inom en tre veck-
ors period.

- Jag har haft tur att stota pa
fantastiska manniskor som har hjalpt
mig |6sa dessa problem, sager Mark.
Tva av dessa ar broderna Dalton fran
Kilkenny. De insag att vi maste bygga,
vad vi kom att kalla det, var Maltkate-
dral.

Maltkatedralen ar ett enormt lager-
hus som ar indelat i fyrtio olika delar
dar varje gard har sin del. Denna kate-

och destilleriet”

rattar Mark.

Val pa plats i la-
gerhusen sa har varje gard sin unika
position dar hela produktionen av
fat fran just den garden lagras. Varje
gards enskilda sprit tappas upp pa en
rad olika fat. De anvander sig av First
Fill och Virgin American Oak, First Fill
och Virgin Frensch Oak, en del so6ta
fat sasom port, sherry eller madeira
viner.

Kombinationen av fat ar lika for alla
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Varje gard har sin egen plats i lager-
huset dar deras skord ar omgjord
till 40 000 liter whisky som mognar.
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gardars batcher, vilket gor att i slutan-
da sa kan de, om de vill, skapa en
single malt med whisky fran enbart
en gard.

- En sak jag larde mig hos
Bruichladdich var att det finns inga
genvagar nar det kommer till att valja
bra fat. Darfor har vi en stenhard po-
licy nar det kommer till just fat. Vi har
lagt ned sa mycket planering, tid och
pengar pa att hantera kornet sa da vill
vi ju inte forstora det med att valja bil-
ligare fat. Jag tror ingen kommer i nar-
heten av det vi spenderar pa hogkvali-
tativa fat, sager Mark. Vi anvander de
faten som jag ar valbekant med fran
mina dagar inom vin.

Efter att Bruichladdich hade kommit
igadng igen sa sprutade det ut butel-
jeringar med olika fatlagringar och fi-
nishes. Man kan saga att det var Mark
som experimenterade for att hitta ratt
senare.

- Det vi experimenterade med
pa Bruichladdich har vi fullandat nu
pa Waterford, sager Mark

Vanlig distillationsjast
Idag anvander de en traditionell de-
stillationsjast, helt enkelt for att de
vill 1ata kornet visa vad det kan. De vill
inte trolla for mycket med jasten ock-
s3, just nu.

- Men man ska komma ihag att
vi befinner oss i ett gammalt bryggeri,
sa allt ar klart for att vi kan borja ex-
perimentera med jasten ocksa, men
vi valjer att inte gora det just nu. Nu
ska kornet och faten fa visa vad de gar
for forst, sen kanske vi borjar titta pa
jasten, sager Mark.

Obalans i branschen
Enligt Mark sa rader det en tydlig oba-
lans i whiskyvarlden mellan de som
producerar whiskyn och de som saljer
whiskyn.

- Det vi jobbar med har pa
Waterford och vad som drev oss pa

Bruichladdich ar att halla HUR vi till-
verkar var whisky i framkant, forklarar
Mark. Jag ar sa trott pa PR byrder och
marknadsforare som framhaver Slott,
Tartan och helt omdjliga historier
om allt utom var och hur whiskyn ar
tillverkad. Anda sedan Murry McDa-
vid-tiden sa har jag arbetat med trans-
parens i allt som jag har jobbat med.
Jag kan lova att vi aldrig kommer att
prata om vattar, Irlandska pysslingar
eller annat krafs i var kommunikation.
Det kommer att handla om korn, ek
och destilleriet, klargdér Mark bestamt.

Whisky kommer att slappas forst
2020.

- Nar man startar ett nytt de-
stilleri sa borjar man egentligen pa
noll, eller rattare sagt pa — 3, skrattar
Mark. Nar vi korde igang med detta
projekt sa var nastan inte ens konsu-
menterna med i planeringen da en
fardig produkt lag sa langt bort i fram-
tiden.

Men han sager att tiden gar fort och
nu maste de i alla fall borja skissa pa
en lansering, men han klargor att de
inte kommer att buteljera for butelje-
randets skull. Waterford kommer inte
att lanseras som en tredrig-whisky.

- Vi kommer eventuellt butelje-
ra nagra ’'Single Farm Whiskys’ under
2020, enbart for att visa vad vi menar
ar sa viktigt med whiskyns terroir, sa-
ger Mark. Sedan kommer vi att bygga
pa fran dar. 2021 kommer vi kanske att
slappa en blandning mellan tva gardar
och 2023 slapps en whisky som kom-
mer att omkullkasta hela branschens
upplevelse av vad whisky kan vara,
skrattar Mark.

- Malet med hela detta projekt
att i slutandan fa visa vad akta Sing-
le Single Malt handlar om, nar lager
pa lager pa lager av smaker och dof-
ter presenteras och skapar en whisky
som ingen nagonsin ens har kommit i
narheten av tidigare, avslutar Mark.
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Text: Henric Madsen
Foto: Jenny Karlsson

For manga som besokt Springbank
Distillery i Campbeltown under
2000-talet sa ar Jenny Karlsson ett
vdlbekant ansikte. Hon ar svenskan
som flyttade fran Falkenberg till en
av de mest svaratkomliga stiaderna
i Skottland. Vi var intresserade av
att veta mer om hur hon hamna-
de pa Springbank och hur hon
blev Global Brand Ambassador
for Glengyle.

Hennes forsta bekantskap

med whisky delar hon av

manga andra. Hennes pap-
pa erbjod henne att smaka
pa en Lagavulin 16 ar.

- Jag tog en sip och var ganska
saker pa att min pappa forsokte doda
mig, skrattar Jenny. Det smakade bara
rok och inte bra.

Efter att ha gatt ur gymnasiet sa gav
hon sig direkt ut i varlden for att soka
aventyret! Hon hamnade i Paris i na-
got ar men 1997 gick flytten till Edin-
burgh. Hon jobbade pa en resebyra
men trottnade pa att sitta pa kontor.

Val i Skottland sa hade hon fatt upp
ogonen for Single Malt efter att ha
provat en Highland Park 12 ar. Hon
hade ocksa varit pa en resa ftill Islay
och da adaven kommit overens med
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rokiga whisky. Hon tyckte att whisky-
industrin verkade lite intressant och
2003 beslutade hon sig for att borja
plugga.

- Jag gick ju aldrig pa nagot Uni-
versitet nar jag var yngre sa nar jag
beslutade att borja plugga sa fick jag
forst ldasa upp mina betyg, men sen sa
borjade jag pa Heriot-Watt, berattar
hon.

Pa anrika Heriot-Watt University |as-
te hon 'Brewing and Distilling” i tva ar
och fortsatte sedan med 'Food, Scien-
ce and Technology i ytterligare tva ar.

- S& 2008 tog jag examen som
en glad 32 aring och en av de aldsta i
klassen, skrattar Jenny.

Efter utbildningen sa fick hon ganska
snabbt ett jobb pa Springbank i Camp-
beltown.

- Jag borjade jobba inom for-
saljning hos Springbank. Men pa den
tiden sa var det ganska ont om perso-
nal sa dven om min titel var Sales Ex-
ecutive sa var det verkligen “all hands
on deck’, berattar Jenny.

- Om det behdvdes folk i affa-
ren, turguider eller jobb i destilleriet
sa hoppade man in dar man behov-
des, fortsatter hon.

Idag har J.A Mitchell, de som ager
Springbank, Glengyle och Caden-
heads, anstallt mycket mer personal
och ar nu Campbeltowns storsta ar-
betsgivare.

Hon bodde i Cambeltown fran 2010
men nar Jennys sambo Angus fick
jobb i Edinburgh gick flyttlasset dit is-
tallet. Hon boérjade da att pendla mel-
lan Edinburgh och Campbeltown. En
stracka pa drygt 30 mil genom

-Vi bodde i Edinburgh och jag
pendlade till Cambeltown, det var
ganska jobbigt, sager Jenny. Till slut
visste jag ju vart vartenda pot-hole
langs hela den vagen var.

J.A Mitchell var naturligtvis forstaen-
de i hennas situation och de forstod
att Jenny fick lov att flytta da Angus ar
ingenjor och sadana jobb fanns inte i
Campbeltown.

- J.A Mitchell ar ett valdigt fa-
miljart foretag och de gav mig tid att
hitta ett nytt jobb, forklarar Jenny. De
hjalpte mig till och med att leta.

2013 sa borjade
hon pa Wemyss
Malts, da var de
en  oberoende
buteljerar, men
redan efter ett
halvar sa horde
Springbank  av
sig och sa att de
garna ville ha till-
baka henne. Men
denna gangen att
jobbamed Glen-
gyles  Kilkerran
whisky.

Hon var naturligt-
vis hedrad av att
bli tillfragad, men
klargjorde att
hon inte kunde
flytta tillbaka till
Campbeltown.
De kom da fram
till en kompro-
miss.

- Jag kunde
ju inte flytta tillbaka sa l6sning blev
att jag jobbade i Edinburgh och reste
till Campbeltown en gang i manaden,
forklarar hon.

Jenny blev J.A Mithchells Area Sales
Manager for Kilkerran Single Malt
Whisky. Nar hon anslot sig till projek-
tet sa hade de redan slappt nr 5 av de-
ras "Work in progress’-buteljeringar.
Hon jobbade stenhart med lansering-
en av deras nya buteljeringar.

P4 Springbank
var det verkli-
gen ’All hands on
deck’. Behovdes
man i butiken el-
ler i destilleriet
sd var det bara

att rycka in

!77
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"Whiskykartan i
Skottland dr gan-
ska liten. Man liar
snart kinna de
flesta inom
branschen.”

Bland annat sa var det Jenny som kom
pa idén att slappa ett dubbelnummer
av den sjatte buteljeringen. De slapp-
te da bade en bourbonlagrad saval
som en sherrylagrad whisky. Detta
gjorde ju att de flesta kdpte bagge for
att jamfora de olika lagringarna. Stra-
tegin var ett genidrag, da de dubblade
forsaljningen direkt.

- Vi hade ganska fria hander och
om man hade en bra idé sa stottade
de oss till 100%, berattar Jenny.

Under denna hektiska tid sa fodde
Jenny dels sin forsta son och blev ock-
sa gravid med sin andra.

- Nastan allt i livet kretsade
kring Kilkerran och nasta lansering,
berattar hon. Nar man var och hand-
lade i Campbeltown sa kunde man
stota pa en mashman eller Stillman
och snacka Kilkerran. Det gick sa langt
att nar jag var gravid och nagon fraga-
de ’- How’s your baby’ sa borjade jag
direkt att beratta hur bra det gick med
nasta lansering, och glomde bort att
de kanske menade mitt barn i magen.

- Det var under den gravidite-
ten som jag insag att detta kommer ju
inte att fungera, berattar Jenny. Aven
om jobbet var jattekul och intressant
sa insag jag snart att det inte kommer
ett ga att flanga jorden runt med tva
sma killar hemma.

Sa under 2016 sade hon upp sig och
pa hosten borjade hon arrangera
provningar i Edinburgh.

- Det blir manga provningar pa
svenska, och jag har dven féljt med
nagra svenska grupper pa whiskyre-
sor, berattar Jenny.

Whiskykartan i Skottland ar ganska
liten och da Jenny har jobbat inom
branschen i flera ar sa kdnner hon
manga personligheter valdigt val.

- Mark Watt, som idag styr 6ver
Cadenhead, har jag kant sedan han

borjade pa Duncan Taylor, eller vanta,
faktiskt annu langre tillbaka, korrige-
rar hon sig. Faktiskt sedan SMWS ti-
den.

Nar hon var hemma och var mamma-
ledig sa plingade Douglas Cook fran
GlenDronach pa dorren. Douglas ar
en gammal van ftill Jenny och skulle
lamna en present.

- Jag 6ppnade dorren och var sa
dar klassiskt mammaledigsliten och
kande mig inte helt tipptopp.

Douglas fragade efter en stund om
hon kdnde sig lite sugen att borja job-
baigen.

- Och da var jag verkligen mer
an redo, skrattar Jenny. Jag var su-
perredo att komma tillbaka till jobbet
igen.

Brown-Forman hade precis kopt Glen-
Dronach, BenRiach och Glenglassaugh
fran Billy Walker och de var mitt inne i
omstallningen efter kopet.

De behovde nagon som kunde sitta pa
kontoret och helt enkelt évervaka sa
allt gick ratt till.

- Det var manga som féljde med
Billy Walker men det var ocksa flera
som slutade, berattar Jenny. Jag skul-
le vara dar nagra manader och jobba
nagra timmar i veckan. Men jag blev
kvar i ett och halvt ar. Till slut sa blev
det sa mycket sa det inte fungerade
hemma langre, forklarar hon.

- Nar jag bad om att fa sluta sa
erbjod jag dem ett jag kunde frilansa
for dem om de behovde, och det nap-
pade de pa direkt. Sa direkt efter jag
slutade sa borjade jag jobba for dem
igen, men som frilans denna gang.

Uppdragen kan vara ftill exempel
som att sta i butiken hos Royal Mile
Whiskys eller hos The Scotch Whisky
Experience i Edinburgh och prata om
BenRiach, GlenDronach och Glenglas-
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saugh, eller aka upp till destillerierna i
Speyside och vara pa plats under Sprit
of Speyside festivalen.

- Det ar ju jatteroliga uppdrag,
skrattar Jenny. Jag far sta och snacka
whisky hela dagarna.

Hon aker ocksa da och da ut pa andra
uppdrag runt om i Europa for att re-
presentera andra destillerier som Kil-
choman, Arran.

Brand Ambas-
sadors Collection
Auction

Under 2019 sa har
hon ocksa blivit en-
gagerad i 'The Am-
bassadors’ Collec-
tion”. Detta ar en
valgorenhetsauk-
tion som bygger
pa att branschens
whiskyambassa-
dorer och saljche-
fer plockar fram en
pa nagot satt unik
flaska som de se-
dan auktionerar ut
via Isabel Graham
Yooll’'s Whisky.ac-
tion. 2018 fick de
in hela £10,150
som gick till The
Ben.

The Ben ar en organisation som hjal-
per folk inom restaurang- och hotell-
branschen.

- Tills idag har vi fatt in mellan
30 — 40 riktigt haftiga flaskor som ofta
ar signerade av de har riktigt intres-
santa manniskor i branschen, sasom
Rachel Barrie.

Arets auktion gar av stapel i Augusti
och det ar inga problem for svenskar
att vara med att buda!

Edinburgh Whisky Academy

Vi har 30 - 40
riktigt unika
flaskor som ar
signerade av de
riktigt intressan-
ta manniskorna i
whiskyvirlden.”

2016 sa grundade Kirsty McKerrow
Edinburgh Whisky Academy. Det ar
en akademi som utbildar folk inom
whiskyindustrin, eller de som vill for-
sOka ta sig in i branschen.

De ar ensamma om att erbjuda en
kurs som ar godkand av Scottish Qu-
alifications Authority. Detta visar att
utbildningen ar djupgaende och dess
deltagare far en
riktigt hogkvalita-
tiv utbildning.

- Jag fick fragan
om jag kunde hjal-
pa till med forsalj-
ningen av kurser,
berattar Jenny.
Och det tackade
jag sjalvklart ja till,
sa tva dagar i veck-
an jobbar jag for
dem.

- Aven fastjaghade
pluggat pa Harri-
ot Watts innan sa
gick jag EWA’s kur-
ser ocksa for att se
vad det var, och jag
maste saga att det
ar en valdigt bra
utbildning.

Akademin erbjud-
er ocksa onlinekur-
ser, sa aven du som bor i Sverige kan
ta del av utbildningen.

Whiskykorren

Om ni ar en grupp som besoker Edin-
burgh sa ta kontakt med Jenny da hon
ofta haller provningar for svenskar.

- Jag samarbetar med flera pu-
bar runt om i Edinburgh sa det ar bara
att hora av sig sa ska jag hjalpa till sa
gott det gar, avslutar hon.

http://www.whiskykorren.com/

https://www.edinburghwhiskya-

cademy.com/

http://whisky.auction
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JON BEACH A.K.A

Cirka 30 minuter sydvast om Inver-
ness, langs vag A82, ligger byn Drum-
nadrochit. Den ar pittoreskt bela-
gen intill den smatt beromda sjon
Loch Ness. Har finns ett ging hotell,
massor av Bed-and-Breakfasts, inte
minder tva Nessie-muséer samt en
varldsberomd whiskykrog och hotell,
namligen Fiddler’s.

Idag ags Fiddler’s av Jon Beach, dven
han en smatt beromd personlighet i
whisky kretsar. Restaurangen har fun-
nit har sedan attiotalet, men det var
forst under senare delen 90-talet som
whisky kom in i bilden.

Vi besokte krogen i mitten av april

ﬁ”é

Text: Henric Madsen

2019 och traffade da Jon och fick se-
nare tillfalle att fa en langre intervju
med honom om sin bakgrund, Fidd-
ler’s och hans brinnande Port Ellen-in-
tresse.

Det var Jons far som upptackte restau-
rangen via kontakter. Han hade jobbat
en langre tid inom Hilton-koncernen
och var ansvarig for en rad av deras
hotell runt om i varlden. Han hade
planer pa en enklare tillvaro efter pen-
sionen och sokte efter ett projekt som
han kunde bygga vidare pa. Det var
sa han blev delagare i Fiddler’s. Efter
nagra ar sa loste han ut kompanjonen.

- Det var da hela hans familj
blev involverad, skrattar Jon. Min sys-
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ter borjade forst jobba dar, men
sedan flyttade jag dit ocksa. Jag
hade ett eget foretag och job-
bade deltid pa restaurangen,

men jag insag ganska snart att
~ restaurangen och hotellet skul-
le ga battre an vad mitt foretag
nagonsin skulle gora.

Jons far hade en van som dgde
en whiskybutik i Aviemore och
man kan sdga att den butiken
ar orsaken ftill att Jon ar som
han ar idag. Den ar sedan
lange nedlagd nu, men under
sent 80-tal och tidigt 90-tal sa

forsag den honom och hans far
., stadigt med whisky.

Aven innan hans far gick in som
delagare i Fiddler’s sa hade han
# en stor whiskysamling. Denna

. inredde ett stort pa Gvervaning.
. Dar kunde bjuda upp vanner
och bekanta samt intresserade
gaster.

- Vi hade en ganska stor
samling av SMWS-buteljering-
~ar, Scotch Malt Whisky Soceity,
B = forkirar Jon. Aven jag stallde
B mina flaskor upp i det rummet
| och nar jag borjade intressera
mig for oberoende buteljera-
re sa var det framst SMWS som
lag nara till hands.

SMWS hade ofta provningar i In-
verness som ligger bara 20 min
fran Drumnadrochit. Pa dessa
"~ provningar sa kunde man dels
prova whisky men ocksa kopa
den pa plats.
i - Aven om det var kul att bju-
da upp folk i vart whiskyrum sa
Bl insa vi efter ett tag att det var
ju l6jligt att bara Iata nagra fa
utvalda ta del av dessa flaskor.
Det var da vi beslutade att vi
skulle satta upp hyllor runt

om i baren och gora detta till en upp-
levelse for alla.

Det forsta de byggde i restaurangen
var nagot de kallade 'The Malt Whisky
Library’. En flaska fran alla da aktiva
destillerierna, fran Aberfeldy till Tulli-
bardien.

- Detta har
med tiden sparat
ur en del sa nu har
vi whisky absolut
overallt, skrattar
Jon. Jag forsoker
att alltid kopa de
forsta buteljering-
arna fran alla nya

destillerier, vilket
jag har lyckats for-
vanansvart bra
med.

Jon brukade aven
ha minst en flaska
fran alla stdangda
destillerier i Skott-
land ocksa, men
genom aren sa har
priserna blivit for
hoga for att det ska
vara mojligt.

-Om jag lyck-
as kopa en flaska
for 400 pund sa
maste jag sélja varje glas for 30 till 40
pund, forklarar Jon. Och det ar svart
att ta de priserna i restaurangen. De
riktiga whiskynoérdarna som bara mas-
te prova allt dker ju hellre till Limburg
eller till Old & Rare i Glasgow an till
Drumnadrochit.

Aven om de hade mycket whisky i sin
samling 2002 sa lade de in en order
hos Gordon & MacPhil for att fylla hyl-
lorna som annu inte hade whisky.

- Jag minns att vi bestdllde
whisky fran G&M for 2500 pund. |
den leveransen av cirka fyrtio flaskor
ingick bland annat nagra 1965 Glen-

29

"Viinsdg att det
var lojligt att en-
dast bjuda upp
ndgra fa utvalda,
sd istédllet byggde
V1 Om restaurang-
en och bjod in
alla.”

SHARING DRAMS WITH FRIENDS

OversT: Jon med whiskyforfattaren
Charles McClean

MiITTEN: Jon med den valkanda 'blog-
garen’ Serge Valentin som driver
whiskyfun.com

BoTTEN: Jon med Angus Ma-
cRaild, whiskyexpert och skribent pa
bland annat scotchwhisky.com och
thewhiskysponge.com
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rothes och 1970 Bruichladdich, skrat-
tar Jon. Idag far man betala det for en
flaska.

Ingen brist pa besokare.
De har en hel del stamkunder fran an-
dra lander som besbker restaurangen
nagra ganger per ar och Jon forsdker
alltid ha nagot nytt och intressant nar
de kommer.

- Som jag sade tidigare sa kan
vi inte kdpa in de superdyra flaskorna,
men bara for att nagot ar intressant
behover det inte betyda att det ar
dyrt, sager Jon. Vi kdper in en hel del
gamla flaskor pa
auktioner men da
kanske sadant som
de stora samlarna
inte ar intresse-
rade av. Obskyra
buteljeringar fran
70-talet eller ald-
re buteljeringar av
blended whisky.

Man kan ju tycka
att Drumnadrochit
ligger lite val av-
sides for att driva
en restaurang men
dar rattar Jon ftill
snabbt.

- Turister
som kommer f{ill
Skottland hamnar LOCh
allt som oftast i
Edinburgh. Men
om de tar sig na-
gon annanstans sa
ar det Loch Ness som star hogst upp
pa listan och Loch Ness ser man bast
ifran Urquhart Castle. Och for att kom-
ma till slottet fran Inverness sa maste
man passera oss, skrattar Jon. Sa dven
om vi ligger en bit ifran de stora sta-
derna sa kommer det busslaster med
turister varje dag.

For cirka 20 ar sedan sa skapades en

”Om man som
turist tar sig ut
ur Edinburgh s
hamnar man allt

som oftast vid
Ness, och
Drumnadrochit

vandringsled som heter The Great
Glen Way. Det ar en 117 kilometer
lang vandringsled som |6per mellan
Fort William och Inverness.

- Det ar valdigt manga som gar
pa denna vandringsled varje ar och vi
ar valdigt engagerade i att halla denna
led 6ppen, forklarar Jon. Dessa beso-
kare koper ju sjalvklart inte sa mycket
whisky men de dvernattar pa vart ho-
tell och ater i var restaurang, och alla
gaster ar lika viktiga for att aven halla
baren 6ppen.

Fokus pa Highlands.
Da Fiddlers ar be-
laget i Highlands sa
slar Jons hjarta lite
extra for just den-
na region.
- Vi fokuserar val-
digt mycket pa de
destillerier vi har
har i trakter sa som
Balblair, Pulteney
med flera. Men
kanske framst Glen
Ord, sager Jon.
Glen Ord saljs ju
knappt i Skottland
da de har fokus pa
Asien, sa jag maste
aka till destilleriet
och kopa direkt pa
plats, berattar han.

Pa restaurangen sa
erbjuder de valdigt
manga olika fardi-
ga provningar. Det
kan vara fyra olika Highlands till exem-
pel. Eller sex olika Speyside eller Islay
whiskys. De som ar vana att dricka
whisky képer ju naturligtvis ofta 'by
the dram’ men nyfikna gaster valjer
ofta en fardig flight.

- Pa sa vis far vi salja mer whisky
per tillfalle, men gasten far ocksa en
larorik upplevelse. Dessa sma prov-
ningar ar valdigt populara.
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Doug Mclvor fran Berry Bros & Rudd




Matered i v
Distilled at P

on 20, 1.8
Baar A5, 29 Lot

Diageos skiss pa reno-
veringen av Port Ellen Distillery, Islay
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Jon ar dven en stor fantast av Bro-
ra och Clynelish och nar de erbjuder
nagot speciellt sa tar han garna en
tur upp for att handla, nagot han for-
modligen hade gjort aven om han inte
hade haft Fiddler’s.

- Jag ar ju lojligt fortjust i Clyne-
lish och nu nar det var The Highlands
Festival sa passade jag pa att besdka
destilleriet da de hade en unika flaska
till salu enbart for festivalen som jag

' kopte till restaurangen. Men for att
vara helt arlig sa hade jag akt dit i vilket
fall, skrattar Jon. Jag dlskar destilleriet

. och tycker dven att det ar fantastiskt
att de nu har valt att restaurera Brora

. ocksa. Det ar viktigt for hela regionen

att det destilleriet vacks till liv igen.

Port Ellen
Aven om Jon ir sett stort fan av
Clynelish sa ar det inget mot
den karlek han har for Port El-
| len.

- Att jag foll for Port Ellen
ar sa enkelt som att min mam-
ma heter Ellen, skrattar Jon.
Da nar jag hade mitt andra

\ foretag sa brukade kora forbi
. min fars vdn Franks whisky-
butik nastan varje vecka.

e 1983 Vid ett av dessa besok runt
ﬂa\tﬁtutmwmf 1996 s& hade Frank fatt in
o/t T8y | en laddning med Port Ellen

D“ o . .
ort E“er;m,,;__@ fran 1983 buteljerad av Sig-
: 22 o natory Vintage, den billiga
e . o
2t Srackued I varianten pa 46%.
w‘:«.rt .fwr"f“'w j?'““.. . . .
er the ety G0 . - Frank visste att jag gilla-
1_;_,‘,{6]’,0.»,”‘ eotand 43 |
S de Lagavulin och andra Is-
=~ lay whiskys, berattar Jon.

b e

Frank forklarade att det

- var ett nedlagt destilleri

pa Islay som han trodde

att jag skulle gilla. Jag lita-

de ju pa Frank och kopte sex

flaskor for 26 pund styck, skrat-
tar han.

De ndrmsta aren sa hade han alltid ett

gang Port Ellen i baren som han bjod
pa och han kopte standigt nya flaskor
av Frank. Han hade aldrig en tanke pa
att spara nagon butelj da det var ju en
sa pass billig whisky.

Nar det var dags att fylla pa baren in-
for sasongen 1999 sa akte han ned ftill
Frank for att kdpa fler flaskor, men da
hade Frank chock-
hojt priset.

- Han bekla-
gade sig men sade
att nu kostade var-
je flaska 50 pund,
sager Jon. S3a pa
sex manader hade
whiskyn blivit fem-
tio procent dyrare.

29

Man bor ju ha sett ”I am the WO]:].dS

varningsklockor-
na ringa redan d3,
skrattar han.

Detta var da Suk-

worst Port El-
len collector as |

hinder Singh pre- tend O Opﬁn the

cis hade lanserat
sin onlinebutik The
Whisky Exchange
och  Drumnadro-
chit var en av fem byar i Skottland som
hade valts for forsok med att bygga ut
bredband.

- Vihade en fantastisk uppkopp-
ling och jag satt hela tiden och uppda-
terad mig pa The Whisky Exchanges
utbud, vilket resulterade i en hel del
kop till fantastiska priser, sager Jon.

Jon kopte dels till sig sjalv, dels till ba-
ren och dels for att spara till framti-
den.

- Men jag ar nog varldens sam-
sta Port Ellen samlare, skrattar han.
Jag har ju en formaga att 6ppna mina
flaskor sa jag har en gigantisk samling
av tomma flaskor.

Independent Whisky Bars of Scotland
Fiddler’s tillsammans med sex andra

bottles...”
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Att ha vilutbil-
dad personal
bakom bardisken rs

oberoende whiskybarer i Skottland,
The Highlander, The Bon Accord, The
Dornoch, The Ardshields, The Malt
Rooms och The Artisan, har gatt ihop
for att dels kunna kdpa och dela pa fat
dels for att kunna kdpa intressant flas-
kor.

- Vi har fatt ihop en bra sprid-
ning oOver Skott-
land och tillsam-
mans sa har vi
ju musklerna att
kunna kopa val-
digt bra fat. Vi har
redan buteljerat
en Single Cask
Highland Park och
en Arran och en
Bellachin pa gang,
berattar Jon.

Prisbelont restau-

SSLTN ar ett stort

dr en win-win si- G G
tuation.

taurangbranschen
i Skottland. Varje
ar sa delar de ut
priser till de basta
hotellen och restaurangerna i Skott-
land, ett pris som Jon har vunnit fyra
ganger. Fiddler’s staller upp i tavling-
en i ar ocksa, men det kommer inte
vara Jons namn som kandiderar.

- 1ar sa kommer vi att represen-
teras av en ung kille som jobbar har
i sommar pa Fiddlers, berattar Jon.
Han kommer fran byn och har precis
fatt sitt diplom i Kemi och kommer att
borja lasa Brewing & Distilling i Sep-
tember. Om han vinner sa ar det en
extra bonus att ha det pa sitt
CV nar han har gjort sin

Magisterexamen. Om man ser de som
verkligen ar framgangsrika inom bran-
schen sa ar det de som bade kan pro-
ducera saval som salja whiskyn.

En av orsakerna till att Fiddler’s och
Jon har vunnit priset sa manga ganger
ar just det att han ser till att de som
jobbar bakom baren verkligen vet vad
de pratar om.

- Det inte sdllan att man motts
av personal bakom en bar som knappt
vet om de har en whisky pa hyllan, sa-
ger Jon. Vi arbetar stenhart med att
utbilda var personal, jag har till exem-
pel tva tjejer nu som ska till Edinburgh
ga The Scotch Whisky Experience’s
kurs i Edinburgh nu i juni. Vi bjuder
ocksa in personer fran destillerier for
att halla utbildningar och provningar
har pa plats i Drumnadronicht. Det-
ta ar ju en win-win situation, klargor
Jon. Vi far kunnig personal och de far
en utbildning och ett stort kontaktnat
i branschen.

Manga som Jon har haft som anstall-
da har gatt vidare inom branschen
och jobbar idag pa en massa olika po-
sitioner.

- Fiddler’s ar en riktigt bra gro-
grund om man ar intresserad av att
borja jobba inom branschen, skrattar
Jon. Men det ar ocksa ett riktigt bra
stdlle att njuta av en god middag och
en fantastisk whisky. Alla era lasare ar
mer an vdalkomna att komma och be-
sOka oss, avslutar Jon.
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Text: Henric Madsen

Vi pa Malter Magasin ar ju nyfikna pa
de flesta adla drycker och rom éar ju
absolut en av dessa. Tyvarr sa ar var
kunskap om denna nektar fran yt-
terst liten. Sa for att bredda var upp-
fattning har vi pratat med tva av Sve-
riges kanske mest kunniga personer i
amnet, namligen Thomas Sundblom
pa Clydesdale AB och Daniel di Zazzo
fran Herida Aurum AB.

Rom har lange haft ett ganska skam-
filat rykte kring sig i Sverige, att det
ar mest en drinkingrediens. Vem kan-
ner inte till Rom & Cola? Det drdjde
manga ar innan man horde talas om
'sippin rum’ — alltsd rom som ska av-
njutas ren.
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Thomas Sundblom
Clydesdale AB
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Om man ser till romforsaljning i Stor-
britannien sa har det stigit med nés-
tan 50% sedan 2012 och intresset och
forsaljningen har 6kat markant aven i
Sverige.

Nar man narmar sig rom for forsta
gangen sa kan det vara svart att fa ett
grepp om denna lite brokiga dryck. |
Skottland sa har man lange arbetat
med en indelning sa konsumenten
ska kunna fa en oOverblick varifran
vissa smaker och dofter kommer. De
delar upp landet i fem storre omra-
den, Speyside, Highlands, Lowlands,
Campbeltown samt lIslay. Aven om
det ar ganska uppluckrat vid det har
laget sa ger det i alla fall en hint om
vart man ska leta efter, 13t oss saga,
rokig whisky.

Nar det galler rom sa ar det svart for
konsumenten att fa grepp om hur rom
fran de olika stilarna smakar och dof-
tar. Har foljer en valdigt grov indelning
pa vad du kan forvanta dig fran de oli-
ka stilarna.

RHUM - DEN FRANSKA STILEN

Denna typ av rom ar ofta tillverkad av
farsk sockerrorsjuice och ar karakta-
ristisk med sina blommiga och tropis-
ka fruktsmaker. Kan paminna en del
om armagnac och cognac.

Rom fran lander som tidigare har va-
rit brittiska kolonier produceras oftast
fran melass. Dv.s den tjocka sirapsar-
tade substansen som utvinns fran saf-
ten av sockerror. Denna stil har ofta
stora och fylliga smaker.

RON - DEN SPANSKA STILEN

Rom fran spanskinfluerade lander
produceras ocksa i stor utstrdackning
med melass. Denna rom ar oftast at
det sota hallet med valdigt avrundade

smaker.

Diagrammet har till hoger har det
franska samarbetsorganet Spiridom
tagit fram och det ger en valdigt bra
overblick i var man som konsument
kan borja leta efter just sin favorit
rom!

Men 13t oss borja med en presenta-
tion om vilka Daniel och Thomas ar
och hur de borjade att arbeta med
rom.

HERIDA GRUNDAS

Daniels vag in i rombranschen kom fill
av en slump kan man saga.

- Att jag borjade med rom var
en riktig tillfallighet, berattar Daniel.
Jag kommer fran byggbranschen ur-
sprungligen och har rotter pa Gran
Canaria, svensk mamma men pappa
ar Canarie.

Daniel traffade och larde kanna sin
pappa forst i vuxen alder och en av
pappans basta vanner drev destilleri-
et Arehucas.

- Under fler ar sa tjatade de pa
mig att jag skulle borja importera rom
fran Gran Canaria och tillslut sa tankte
jag att det kanske kunde vara kul att ta
hem nagra produkter pa hobbybasis,
sager Daniel.

Med tiden sa vaxte hobbyverksam-
heten och idag har Herida en bred
romportfolj

- Vi vill inte kdpa var rom fran
de stora grossisterna i Europa utan vi
vill jobba nara producenterna. Sa idag
jobbar vi med bland andra Don Pan-
cho i Panama och Fredric Bestell pa
Mauritius.

Namnet Herida, som rakar betyda
‘sar’ pa spanska, ar initialerna fran de
tre killar som startade foretaget fran
borjan: Henrik, Rickie och Daniel

PUERTO RICO
DOMICAN REPUBLIC
VENEZUELA
GUATEMALA
NICARAGUA
PANAMA

COLUMBIA

PERU

COSTA RICA
ECUADOR
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MARTINIQUE CAOC (RHUM CLEMENTE, RHUM J.M...)
GUADELOUPE (RHUM DAMOISEAU)

MARIE GALENTE

HAITI

FRENCH GUYANA
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MAURITIUS

FRUKTIG
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RUM

7t j/JE st/

JAMAICA
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TRINIDAD & TOBAGO
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ATIGUA

ST. LUCIA

BRITTISKA GUYANA (DEMERARA)
MAURITIUS

Diagram av Spiridom
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- Det dar med foretagsnamn ar
viktigt, flikar Thomas in. Jag fick tip-
set en gang att ett foretagsnamn ska
egentligen inte sdga nagot om vad
man bedriver for verksamhet. Som
med vart namn, Clydesdale, det sager
inget om vad vi pysslar med.

CLYDESDALE GRUNDAS

Thomas har en helt annan bakgrund
an dryckesbranschen han ocksa. Han
var tidigare livsmedelshandlare. Cly-
desdale ags av honom och Robin
Tucek, de har kant varandra sedan
90-talet.

- Om man var nyfiken pa whisky
och rom som jag var pa 90-talet sa var
inte Systembolaget sarskilt intressant,
berattar Thomas. Men internet var
ganska nytt och dar hittade jag en site
som hette www.blackadder.com.

Thomas borjade bestdlla whisky och
rom via natet fran denna sida och han
bestamde sig for att kontakta den dar
Robin som drev siten, bara for att be-
ratta att ha gillade hans produkter.

- Robin hade kontakt med nag-
ra svenska killar som hjalpte honom
att komma in pa den svenska markna-
den. Men efter nagot ar sa framkom
det att det samarbetet inte fungera-
de. Det hade borjat forsvinna saker
och det vara bara problem, fortsatter
Thomas. Sa Robin bad mig om hjalp.

Tillsammans sa vande de sig till ett
foretag som tog in mycket 6l i Sverige
och lyckades overtala dem att ta 6ver
importen av Robins produkter.

- Pa den har tiden hade Robin,
forutom Black Adder, ocksa Old Malt
Cask fran Douglas Laing, berattar Tho-
mas. | samma veva sa kom vi ocksa
over Sazerac portfoljen och salde Rip
Van Vinkle tokbilligt, om man jamfor
mot i dag, ler Thomas.

De salde inga mangder men nog sa
mycket sa det borjade snurra igang.

Precis da gick deras samarbetspartner
i konkurs och de stod utan importor
igen. De forsokte med en annan im-
portor i Skane men dven har sa upp-
stod problem.

- 2006 sa beslutade vi att skippa
mellanhanderna och starta en egen
importfirma istdllet, sager Thomas.
Jag hade tidigare salt min livsmedels-
butik sa jag hade tid att satsa och se-
dan dess har vi kort pa.

| borjan sa tog de in nastan allt de
kom 6ver i sin port-
folj, enbart for att
kunna erbjuda sa
mycket som moj-
ligt. Idag har de ca
800 produkter.

- En av orsa-

ett sa stort utbud,

pade med om sa. 1Al att bli bast i
Sverige pa rom,
handlare, berittar - N JoOt Jag Natur-
ligtvis forstar
aldrig kommer
att hianda.
- Thomas Sundblom

val som whisky,
gar tillbaka till min
bakgrund som

Thomas. Nar en
kund gar och hand-
lar mat sa har den-
na en lapp med
kanske tio — tolv
varor. Men butiken
har mellan 5000
och 15000 produk-
ter. Det ar detta
tank som vi har vi
pa Clydesdale ocksa, fortsatter han. Vi
har garanterat nagot for alla.

ROM TAR FART I SVERIGE

Vad det galler Sverige sa ar Daniel di
Zazzo Overtygad om att varumarket
Ron Zacapa var det som gick i bra-
schen for rom i Sverige.

- Aven om bada jag och Tho-
mas har krigat pa nui snart 10 ar med
provningar och massor runt om i lan-
det s3 maste jag saga att det var just

99

kerna till att vi har Jag Satte UPp ett
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varumarket Ron Zacapa som var det
stora dragplastret nar det kom ftill att
forandra svenskarnas uppfattning om
vad mork rom ar.

- Nar den kom till Sverige sa var
det manga som hojde pa 6gonbrynen
och sa’- Va, kan rom vara sa har, det
har ar ju gott pa riktigt’, fortsatter Da-
niel. Sen kan vi diskutera hur mycket
vi vill om Zacapa ar en rom eller vad vi
tycker om den, men varumarket slog
ett stort slag for mork rom, det ar helt
klart.

Clydesdale har haft rom lange i sin
portfélj men hallit en medvetet lag
profil.

- Vi har kopt nagot fat da och da
fran Robin Tucek, sdger Thomas. Och
sa har det har blivit nagra flaskor fran
Berry Bros & Rudd, men det ar forst
de senaste aren som det borjar
handa grejer pa riktigt.

Nar Thomas noterade en ¢6kad
forsaljning av rom sa kande att
han maste utveckla romsidan pa
Clydesdale och han bérjade med
sig sjalv.
- Steg ett var att JAG maste
lara mig mer om Rom, sager
Thomas. Och jag bodrjade som
manga andra, genom att
soka pa natet. Men jag
upptackte ganska snart
att det fanns inget mat-
nyttigt. Jag ville ju veta
hur pannorna sag ut,
vart destillerierna ligger
men det som fanns var
otroligt knapphandigt.

English Harbour ar kanske
kand i varlden som en drink-
bas, men jag tycker att den ar
fullt vardig att bara sitta och
smutta pa, sager Thomas.

Var utmaning ar att locka
over whiskyfolk till att
dven vaga prova nagot
som inte ar whisky.

Och da ar denna Eng-
lish Harbour perfekt.

En klassikt torr Eng-
elsk stil med fem ars

lagring fran on Anti- Han  pratade med
gua. branschkollegor  men
upptackte att deras

kunskaper var pa sam-
ma niva som hans egen.
De kunde de
grundlaggande tillverk-
ningsprocesserna men

English Harbour
40% “UD Y THE ANTICUA DISTILLERY, ANTIGUA &5
Antigua Distillery Ltd -

Artikel nr: 87066
Pris: 398 :-

inget utdver det, sager Thomas. Jag
satte upp ett mal att bli bast i Sveri-
ge pa rom vilket jag naturligtvis for-
star aldrig kommer att hdanda, men jag
maste iallafall kunna mycket om det
har amnet. Hur lar jag mig mycket om
rom? Jo man maste prova massor av
det, fortsatter han

De borjade bygga ut sitt sortiment
med rom och nar de var ute pa massor
sa passade Thomas pa att prata med
de andra som hade rom i sin produkt-
portfolj.

- Det var ocksa
sa jag traffade Daniel
for ovrigt, berattar Tho-
mas. Jag har ocksa pra-
tat med vara ’sparring
partners’” i Goteborg
om att vi maste sta pa
barrikaderna och skri-
ka ut budskapet om
vad rom kan vara. Un-
gefar sa som forst Tho-
mas Kuuttanen, sedan
Robin Tucek och till
slut jag gjorde for tjugo
ar sedan nar det gallde
whisky, fortsatter Tho-
mas.

Jag vill-
kdmpa
kategoric
for jag Al

- Vi maste fa ut .
budskapet att det finns Stﬂ
rom som man inte be-
hover en diabetesspru- - Daniel

ta for att dricka, sager
han lite skamtsamt.

Bade Thomas och Daniels hjartan
klappar lite extra for rom men deras
syn pa vad som ar ‘riktig rom’ skiljer
sig en del. Thomas lutar at att 'rik-
tig’ rom ska vara raka ror utan nagra
tillsatser medan Daniel daremot kan
tanka sig en s6tad rom, om man bara
berattar det pa etiketten.

- Jag vill verkligen kampa for alla
kategorier av rom for jag alskar alla
stilar, sager Daniel. Och jag vill abso-
lut inte utesluta nagon romproducent
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bara for att de tillsatter 30 gram sock-
er per liter i sin rom. Man ska komma
ihag att sockret fungerar ocksa som
en smakforstarkare. Men daremot sa
vill jag att man ska vara mer transpa-
rant, klargor Daniel

- Har haller jag helt med, sager
Thomas. De flesta vet ju om att vissa
romsorter ar sotade, men det viktiga
ar ju att det forklaras pa etiketten.

De ar roérande 6verens om att transpa-
rens saknas nastintill helt inom rom-
branschen.

Sen om kunden gillar
en sot eller en torr stil
pa rom ar inget som
Daniel och Thomas vill
ta ifran dem, det ar ju
naturligtvis upp till var
och en och tycka vad

. de vill.
verkliga
j OREDA | BRAN-
for alla SCHEN

T 2V rom
skar alla

ar!

di Zazzo

Klassificeringen och ka-
tegoriseringen av rom
ar nagot hela bran-
schen ocksa forsoker fa
fram en klarhet i. Det
ar inte bara svart for
kunderna, det ar ocksa
svart for importorerna
att formedla vad det ar
for rom i flaskan nar det inte finns na-
got tydligt forhallningssatt.

- Just med klassificeringen sa
finns det ju krafter inom branschen
som sliter ratt hart med att fa bukt pa
den har oredan, sager Thomas. Du har
ju WIRSPA (West Indies Rum & Spirits
Producers’ Association) och ACR (Au-
thentic Caribbean Rum). Dar ar det
framst Anthony Bento pa 6n Antigua
och English Harbour samt Richard Se-
ale pa Barbados och Foursquare som
ar de framsta foresprakarna.

Inom EU sa finns det ett lagforslag
som reglerar den tillatna sockerhalten
i en rom ocksa. Det som har diskute-
rats ar att det max far vara 20 gram
socker per liter.

- Nar de kom fram till 20 gram
per liter sa har de sneglat lite pa Kuba
och hur de producerar rom dar, sager
Daniel.

En annan forandring som man kan se
ar att aven producenterna har borjat
andra sattet de presenterar sin rom.
Fler och fler buteljerar pa fatstyrka,
eller vattnar ned sin rom till ca
46 — 50%.

- De rommarken som har
varit populdra fram tills bara
for ett ar sedan ar de vanliga pa
40%, sager Daniel. Nar jag bor-
jade handla med rom sa var det
svart att hitta nagra producenter
som buteljerade med nagon ho-
gre alkoholstyrka. D3 fick man
bege sig till de franska 6ar-
na i Karibien. Men nu ser
man ju mer och mer av (
dessa produkter, aven i
Sverige. |

enjoy the good things in life

Jag skulle vilja tipsa om Don
Panchos Origenes 18 ar.

Den star for den klassiska
kubanska Spanska stilen
med valdigt lite s6tma.

Detta ar nagot som Cly- |
desdale garna jobbar |
med ocksd. Det och Sing- |
le Cask eller Single Cane/ ||

Single Est_a tg. . | DON PANCHO
- Vi vill gdrna kom- | —ORIGENES—

ma sa nara ett ursprung |1

pa en panna som mojligt, |

|
avslutar Thomas. \
1

Den gors visserligen i Pa-
nama men i sann kubansk
anda.

Don Pancho ar idag over 80
ar men tillverkar fortfaran-
de rom.

PREMIUM PANAMANIAN RUM
HANDERAFTED Y EL MAESTRO RONERG
|

| 4(.:.118\|.\<.-

In American
White Dak Barrels

Don Panchos Origenes
18 ar

40%

Bodegas Esfer

Artikel nr: 84035

Pris: 749 :-
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Text: Jeane:
Redaktor Vinj
https://www.vi
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Manga haller nog med om att som-
maren nu antligen har kommit! Det
betyder ocksda madngder av frascha
gronsaker som vi antingen gor hela
ratter av eller serverar som ett tillbe-
hor.

Pa Vinjournalen far vi nog ingen heta-
re fraga fran vara lasare an: ”Vilket vin
ska jag valja till min middag?” Manga
tycker att det ar svart att para ihop
mat och vin och att det kanns som att
ta en lott.

Men det kan vara extra knepigt att
hitta ratt vin till varens primorer, nag-
ra exempelvis ar sparris, brysselkal,
broccoli, blamogelost, kronartskock-
or, tomater, blomkal och dven gronkal
som de senaste aren blivit sa poppis.
Alla dessa gronsaker innehaller mer
eller mindre svavelsyra och i kombina-
tion med vin kan det bli en helt olustig
kombo och man kan ftill slut fa toner
av brant gummi eller ruttna agg.

Endast en primadonna
Kryddad mat kan ocksa tillsammans

med “fel” vin bli en olustig kombina-
tion i gommen. Tomatbaserade pas-
taratter kommer helt att utplana fina
roda eller vita viner och att en ung rod
Zinfandel eller Syrah ar att foredra i
detta fall. Det kan bara finnas en pri-
madonna pa middagsbordet, anting-
en vinet eller maten. Fundera pa vad
du vill ska glansa? Ar det din paradritt
eller en fin Chateau Margaux?

Vad som ar mest forvanande i sam-
manhanget ar att vi ofta gjort olika
matchningar till en tradition. Ta exem-
pelvis ost och rott vin som nagra tyck-
er ar ett perfekt radarpar som passar
ihop, medan andra aldrig ens skulle
valja ett rott vin till osten. En fin rod
Bordeaux tappar omedelbart sin livs-
gnista tillsammans med 6vermogna
ostar.

Men 13t oss titta lite ndrmare pa en
ganska vanlig gronsak en delikatess
som har sasong just nu. Det ar sparris!
Men varfor skulle sparris just vara sa
notoriskt svart att matcha ihop med
vin?

Vi ska titta pa varfor.

Sparrisen kan kokas, grillas, stekas,
laggas i paj — kort sagt, sparris ar en
valmaende och mangsidig gronsak
som man verkligen kan géra mycket
av. Sparris ar underbart att bara dta pa
egen hand, men inte om man serve-
rar fel vin. Inte ens soja, choklad eller
tomat har ett lika stort forakt for vin
som just sparrisen har.

Beska och syra

Den klorofylldrivna gréna sparrisen
kan forstora det mest perfekta vinet
och denna gronsakspinne har en latt
bitter smak som gor det svart att hit-
ta ratt vin, men nar det blir en perfekt
matchning, da blir det underbart!

Sparrisen ar energisk och kan vaxa upp
till 7 cm bara pa en enda dag om vad-
ret ar fint. Sparris innehaller "sparris-
syra” som mestadels bestar av svavel
som kan ge en kort, metallisk bismak
och ibland ocksa en grassmak, tillsam-
mans med vissa druvor och viner.

Det finns olika typer av sparris och
den finns i flera farger — hur skiljer sig
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dessa at tillsammans med vin? Och
om man serverar en kramig ostsas till,
blir inte sparrisen ‘vinvanligare’ da?

Men tank syra! Syran ar din van, inte
din fiende. En guldregel kan vara att
man matchar vinet till den mest fram-
tradande smaken i maten som ofta
innehaller syra och i manga fall far
man faktiskt experimentera lite.

Av nagon anledning fungerar just de
tyska syrliga druvorna riktigt bra. Vi-
ner med en rund och vacker syra och
fulla med fruktiga aromer som paron,
dpplen, noétter och blommor: Silva-
ner, Griner Veltliner, WeiRburgunder,
Grauburgunder och Rivaner (Mul-
ler-Thurgau).

| princip brukar man saga att sparris
inte gar ihop med alltfér tanninstin-
na rodviner och helst inte heller med
grona druvor som Sauvignon Blanc
eller Chardonnay. Men stopp ett tag!
Om man lagger en klick smor pa spar-
risen och har en kottig Chardonnay i
glaset da kan man ju fa en fantastisk

gastronomisk upplevelse.

Sparris kan ocksa kombineras med
fisk, kott eller skinka. Nagra exem-
pel pa ratter ar pocherad lax med
smorsas, italienska tunna skinkskivor,
en grillad kalvkotlett... det blir pa na-
got satt alltid elegant pa tallriken nar
sparris ar med. Ta sedan en frasch och
fruktig Sauvignon Blanc exempelvis,
sa ar lyckan gjord. En annan trevlig
parning med en kramig sparrissoppa
ar en kyld och torr sherry mojligtvis
en Fino eller Manzanilla. D& smakar
allt bade notigt och gott.

Enkla knep

Det finns forstds genomgaende bra
knep nar man lagar sparris for att hjal-
pa till med att matcha sparrisen ihop
med vin. Du kan till exempel

e grilla sparrisen sa att den blir kna-
prig

e servera med en sds som till exempel
hollandaise

e dutta pa en kramig dressing eller lite
smor

e vdlja ung sparris som annu inte hun-
nit suga till sig for mycket av syran

De sparris som vi kan hitta i Sverige
brukar vara

den vita — den klassiska sparrisen, en
delikatess med s6ta och bittra smaker
den lila — med rika aromer och lite
mer at det bittra hallet

den grona — intensiv farg med inten-
siva aromer

Det finns precis finns manga olika
sparrisratter som det finns stilar av
"ratt ” vin och slutligen sa kanske man
faktiskt alltid kan hitta ratt vin till spar-
risen. Om maten ar bra och vinet ar
bra ar chansen stor att de tva kommer
att fungera tillsammans. Eventuellt
kanske man bara justera kryddning-
en lite, ta lite mer salt eller en lite ex-
tra citronskiva. Ta fram ditt favoritvin
och skaka lite salt 6ver sparrisen eller
pressa Over en citronskiva balansera
alla smaker, sa kanske det fungerar?
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Vit sparris hanteras nagot annorlunda dn den gréna och denna ratt
ar en perfekt aptitretare.

1 knippe vit asparges
lite havssalt

4 matskedar smor

1 msk citronsaft

1 msk sherryvinager

Ansa sparrisen och skar bort ca 1 tum av dandarna med en vass kniv.
Skala sparrisen hela vagen fran botten 2/3 upp med en gronsaks-
skalare men forsiktigt, sa den inte bryts.

Hall ungefar 2 cm vatten och koka upp det i en stekpanna.
Salta.

Lagg sedan i sparrisen och koka ca 5 minuter tills den ar mjuk.
Under tiden smalter du smor i en liten kastrull pa medelvarme.
Hall dver det smalta smoret i en skdl och vispa i citronsaft och
sherryvinagern.

Lagg forsiktigt over sparrisen pa en tallrik och ringla over
smorvinagrett. Servera med nagra skivor bresaola.

Fritz Russian River Chardonnay

Systembolags nr: 6649
349 kr

Sa typiskt traditionell kaliforniskt Chardonnay fran Clay-
ton Fritz och vinmakaren Brad Longton hos Fritz Un-
derground Winery AVA Russian Valley i Sonoma. Fritz
Russian River Chardonnay ar ett frascht och livligt vin,
aningen lite syrlig citron som matchar smoér och ci-
tronvinagretten. Den ljusa latta syrligheten ger en rik
silkeslen konsistens med subtila smaker av flinta, en
kack sot smorighet av creme brilée och toner av ci-
tronswiss och apelsinskal blandas med gula, mogna
applen, nektarin, pigga kryddor och mdijligtvis ett
stank av en vaniljbona eller tva. Mjuka dofter av ros-
tad ek. Medelstor kropp och fyllig syra ger en mycket
laskande Chardonnay som har en fin lang finish.
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Du gor denna frittata med potatis, sparris, drtor och ost, forslagsvis i en av-
lang ugnsfast form som ar c:a 35 x 25 cm stor.

8 fasta potatisar

knippe gron farsk sparris

5-6 varlokar

3 dl frysta artor

olivolja

6 ekologiska agg

mjolkgradde (blanda 1,5 dl mjolk och 0,5 dl vispgradde)
salt och svartpeppar

cayennepeppar

150 g riven vasterbottenost

Koka potatisen livligt i 5-6 minuter, sa att den fortfarande ar lite fast och inte
helt mjuk.

Lat kallna och skala. Skar potatisen i skivor.

Skar varlokarna i tunna strimlor.

Lagg artorna i en skal med varmt vatten nagra minuter och Iat sedan vattnet
rinna av.

Ansa sparrisen och skar bort nedersta 2 cm. Skar sparrisen i mindre bitar.
Rosta sparris, varlok och artor i olivolja i 10 minuter i en stekpanna pa lag var-
me till sparrisen ar nastan mjuk.

| en bunke vispar du ihop agg, mjolk, salt, peppar, i med lite cayennepeppar
och riven vasterbottenost.

Smora den ugnsfasta formen och bred ut ett lager av den skivade potatisen.
Fordela de andra gronsakerna ovanpa och hall 6ver dggsmeten jamt over.
Gradda i nedre delen av ugnen i 200° i 20 minuter tills frittatan stelnat och fatt
fin farg.

Vilarnau Brut Nature Organic

Systembolags nr: 7731
95 kr

Till frittata provar vi ett gott och prisvart bubbel! Har ar en spansk, ekologisk
cava fran strax dster om Barcelona och gjord pa de lokala druvorna druvorna
Macabeo, Xarel-lo och Parellada. Just dessa druvor passar valdigt bra till gron
sparris! Ett harligt helt torrt och frascht komplex cava utan nagon tillsats av
dosage och med ljusa, fina bubblor och trevlig mousse. Vinet har en fruktig
och elegant doft med toner av paron och gula plommon. Vilarnau har en cer-
tifierad eko-produktion pa samtliga vingardar. Det betyder att inga kemiska
bekampningsmedel och ingen konstgddsel anvands.
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PURITY

Text: Henric Madsen
Foto: Purity Vodka AB

Drygt fem kilometer s6der om Es-
Iov i Skane ligger Ellinge Slott. Slot-
tet byggdes en gang i tiden som en
forsvarsborg och ligger alldeles intill
Braan. Man tror att grundstomme ar
anda fran 1400-talet. Det renovera-
des under 1950-talet och idag hyrs
delar av garden ut till olika foretag,
bland annat Purity Vodka — en av Sve-
riges mest prisbelonta vodka sorter.

Vodka ar stort. 520 miljoner lador 3
sex flaskor saljs varje ar i varlden vilket
betyder att 200 flaskor vodka forbru-
kas varje sekund. Detta gor att en fjar-
dedel av all varldens spritforsaljning
ar just vodka.

Idén bakom att bygga ett premium-
vodkadestilleri pa den skanska lands-
bygden fick Thomas Kuuttanen under
sent 90-tal. Thomas kommer ju kanske
som bekant fran whiskyvarlden men
han hade ocksa ett intresse for sprit i

allmanhet. Han hade
tittat lite bakat hur
det sag ut historiskt
med spritproduktion
i Skane och upptackte
da att alla gardar av rang
hade ju ett eget branneri,
och s aven Ellinge Slott.

Thomas tyckte att ndstan all vodka
var valdigt slatstruken och till stor del
likadan. Han borjade bolla en idé om
att producera en egen, kraftfullare
vodka. Och da kanske dven anvanda
delar av sina kunskaper fran whisky-
varlden.

Han tog kontakt med Leif Ny-
hammar som fick i uppdrag att
konstruera en unik uppsatt-
ning pannor som skulle kla-
ra av att producera en ex-
tremt smakladdad vodka.
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Resultatet blev en kombinationspan-
na av en pot still och tva kolonnpan-
nor. Varje kolonn har atta ’vaningar’
sa en korning genom pannorna ger en
sprit som ar destillerad 17 ganger.

Namnet ’Purity’ kommer helt enkelt
fran att den vodka de kokar ar helt
’Pure’. Nar de kokar sin vodka sa spar
de endast sjalva hjartat av destillatio-
nen och destillerar det vidare i kolon-
npannorna. Det ar det som gor Purity
unika. Just det faktum att de anvander
sig endast vad de kallar ‘'The heart av
the heart’ — den
absolut renaste
och mest kraftful-
la delen av hela
destilleringen.

Nar den fardiga
vodkan  sipprar
ut ur deras gul-
diga spirit safe sa
ar dofterna och
smakerna sa kon-
centrerade att de
maste blanda ut
det med en neu-
tral vetesprit och
mineralrikt vatten

fran  Kinnekulle
innan buteljering
sker.

Master Distiller Purity Vodka

Idag ar det Stefan Magnusson som
jobbar som Master Distiller pa Purity
Vodka. Magnus har en lite annorlunda
bakgrund mot manga andra man mo-
ter i denna bransch

- Jag kommer fran raffinade-
ribranschen fran borjan, berattar han,
nar vi moter honom pa grusplanen ut-
anfor destilleriet vid slottet.

- 2006 sa borjade jag jobba pa
en biodiselanlaggning. Rapsen vax-
er ju pa akrarna har kring Eslov och
sa pressar man den till olja som man
sedan raffinaderier, forklarar Ste-

"Vi anvinder en-
dast 'The Heart
of the Heart’ -
den absolut re-
naste delen.”

fan. Dieseln som vi producerade gick
framst till traktorer och tyngre fordo-
nen.

Genom bekantas bekanta sa fick Ste-
fan fragan 2012 om han skulle kunna
tanka sig att borja jobba deltid med
att framstalla sprit ocksa.

- Jag hade ju ett intresse av
whisky redan med en liten samling
flaskor dar hemma. Och skillnaden pa
att producera diesel eller koka sprit ar
inte sa langt ifran varandra, skrattar
Stefan.

Han blev ihop-
kopplad med Tho-
mas  Kuuttanen
men Thomas i sin
tur skickade vida-
re Stefan ftill Leif
Nyhammar. Leif
har tidigare job-
bat som labbchef
pa Vin & Sprit da
de hade produk-
tion i Falkenberg

- Leif hade
experimenterat
ett tag med att
ta fram olika de-
stillat i pannorna
som han och Tho-
mas hade ritat
och byggt, sager
Stefan.

Leif var lite skeptisk forst att ta emot
Stefan men efter att han hade gatt ett
tag som ’larling’ sa kom de val over-
ens om hur man kokar vodka pa basta
satt.

Processen

Processen ser ut om féljande. Den
nioprocentiga masken av vete- och
kornmalt pumpas in till pot still pan-
nan. Masken varms sa att den borja
anga, och haller da en alkoholhalt pa
21 procent nar den pumpas upp till

=
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den forsta av de tva kolonnerna.

Vatskan faller ner till den forsta va-
ningen och férangas genast da pa det
hundragradiga golvet. Angorna kyls i
vaningens tak och blir ater till vatska
som droppar ner till ndsta vaning. Sa
fortsatter processen i sjutton steg. Till
slut kommer det ut en 80-procentig
alkohol som sedan fors tillbaka till pot
still pannan sa upprepas proceduren
igen.

Den slutgiltiga produkten ar en ex-
tremt smakrik och fyllig 96-procentig
vodka.

- De tva
kolonnerna med
atta vaningar var-
dera ar orsaken
till att vi kan saga
att var vodka ar
destillerad 17
ganger, forklarar
Stefan. Atta plus
atta i kolonnerna
och sa enkelpan-

vara leveranto-
rer och nagra lo-
kala bonder som
formodligen ska
kunna levererar
vete och korn fran

naturligtvis masken, denna ar det en
bryggare som gor at Purity.

- Det ar ju egentligen ett 6l som
vi destillerar och ingen ér lika bra pa
att satta en mask som en olbryggare,
sager Stefan. Han gor en mask efter
vart recept dar vete ar en stor del,
men ocksa korn.

Hela produktionen pa Purity ar 100%
ekologisk. De skulle aven vilja vara
hundra procent lokala ocksa men det
ar svart i nulaget.

- Allt spannmal vi anvander
ar ekologiskt och det gor det tyvarr
svart att verka 100% lokalt. Men det

ar nagot vi jobbar
pa. Vi pratar med

trakterna.

”Atta viningar - En pro-

ducent bor kun-

nan. Nar vi gor 34 gﬁnger tvﬁ — plus na komma upp i

sa spader vi forsta

batcher med fem

onne e enkelpannan ger (50

lite vatten och kor

en gang till, da har 0 0 for oss. Da kan vi
vi fatt 34 ganger. 0SS 17 d€Stlﬂath/ malta vart eget

Och sa gor vi om ” vete och fa den
det en gang till sa ner. sorten vi vill ha.
kommer vi upp i

51 ganger. Masken fran

Nar han rektifierar destillatet sa gar
det i stort sett av sig sjalv. Hela an-
laggningen ar uppkopplad sa han kan
i praktiken styra pannorna med hjalp
av en iPad.

- Just idag ar det lugn korning
nar jag ektifierar, men nar jag kokar
mask sa ar det desto mer att gora, sa-
ger Stefan. D@ maste man ju ha koll pa
huvudet och svansen.

Mask
Grundstommen till deras vodka ar ju

bryggaren levereras i batcher om
6000 liter som racker till tio korningar
i destilleriet. Av 6000 liter mask sa far
de ut 600 liter ’kropp’ som alltsa inne-
fattar huvud och svans.

Huvudet kor de igen, men svansen
slanger de direkt.

- Det ar lite synd att vi inte an-
vander svansen, men det ar nagot
som vi kikar pa om vi inte kan atgéarda,
berattar Stefan.
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- Hela ap-
paraten ar sa val-
byggd att man har
kontroll pa varen-

"USA dr den sto- oo =&
ra marknaden. at b

Nar det kommer till nar svansen ska
klippas sa ar Stefan med och luktar
och kontrollerar.

- Vi har ingen fast skarnings-
punkt utan jag ser ju nar alkoholhal-
ten borjar ga ned da géller det att vara
med, forklarar han. Ibland kanske na-
got har hant med masken och da gal-
ler det ju att se ftill att klippa tidigare
an vanligt.

Han maste ocksa ha stenkoll pa tem-
peraturen. Om pot stillen kors bara en
tiondels grad for
varmt sa kan det
skumma over ftill
den forsta kolon-

6000-liter mask

Clrka 80 -~ 90 tar cirka fyrtio
procent gar till
staterna.”

timmar. Den for-
sta dagen tar det
langre tid for att
vairma upp hela
anlaggningen
men ju varmare
det blir desto snabbare gar processen.
- Jag kor ut en batch under fyra
dagar, sager Stefan. P4 mandag star-
tar jag upp produktionen med tva kor-
ningar och sa kor jag langre dagar pa
tisdag och onsdag med tre kérningar
vardera. Pa torsdag ar det avslutande
korning samt diskning och pa fredag
kan jag rektifiera, men det beror lite
pa leveransschemat, berattar Stefan.

Orsaken till att de har tva kolonner ar
takhojden i lokalen de ar i. Byggnaden
som star pa Ellinge Slotts dgor ar nam-
ligen K-markt — i alla fall exterioren.

- Vi skulle lika garna kunnat ha

haft en hég kolonn, men med tanke
pa huset vi huserar i sa blev det denna
design istallet.

Det ar gott om plats i sjalva "‘pannrum-
met’ med en rejal betongplatta som
sjalva destillationsutrustningen star
pa.

- Om vi skulle vilja bygga ut och
installera en till anlaggning sa har vi
redan tagit hojd for det och sett till att
det finns plats, sager Stefan.

Aven om Purity ar ett etablerat och
valkant varumarke sa verkar de rela-
tivt dolt pa den svenska marknaden.

Detta beror framst pa att 80 — 90% av
allt de producerar gar till USA. De ar i
en expansiv fas och ska forsoka ta sig
in i flera stater.

Pa Systembolaget hittar du bade Puri-
ty Vodka Ultra Premium 34 samt Puri-
ty Vodka Connoisseur 51 Reserve.

| september 2017 sa valde de att san-
ka priset pa Purity Vodka Ultra Premi-
um 34, fran 481 kronor till 298 kronor.
Detta for att fler ska fa uppleva sma-
ken av en fantastisk smakvodka i en
klass for sig.

MALTER MAGASIN NR 10 APRIL/MAJ 2019



(Cpnccbine

Du behover:
1 del gurkvatten (1 gurka + vatten)
1/2 del pastis eller absint
3 delar Purity Vodka
en skvatt sockerlag

Som dekoration:
1 skiva gurka
1 torkad chilifrukt

GOr sa har:
Gurkvatten: Strimla gurkan tunt, lagg i en mindre kanna och fyll
upp med vatten. Placera i kylen och 13t sta svalt i minst 2 timmar.
Sila innan upphallning.

Cocktail: Hall pastis/absinthe i ett glas och rér om. Fyll pa med
gurkvatten, Purity Vodka, sockerlag och isbitar. Dekorera med en
tunt skuren gurkskiva pa tandpetare. Addera en torkad chili for
extra krydda.

Du behover:
1 del rosmarin-sockerlag (4 kvistar rosmarin, 1/2 dl strésocker, 1/2
dl vatten)
2 delar Purity Vodka
1/2 del rod grapefruktjuice

Som dekoration:
1 skiva rod grapefrukt
1 kvist farsk rosmarin

GoOr sa har:
Sockerlag: Koka upp vatten och socker i en kastrull. Lagg i rosma-
rinkvistarna och koka i ytterligare fem minuter. Plocka bort kvistar-
na nar sockerlaget svalnat.

Cocktail: Hall sockerlag, Purity Vodka och rod grapefruktjuice i en

isfylld cocktailshaker. Skaka val och servera over iskuber. Dekorera
med en skiva rod grapefrukt och en kvist rosmarin.
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