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WHISKY BATTLE AWARDS

Nu gar startskottet for en av Sve-
riges storsta whiskytavlingar!
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JAG PRATADE NYLIGEN MED EN BE-
KANT som ocksa har ett stort whisky-
intresse och samtalet gled in pa Ja-
pansk whisky. Vi bade ar stora fans av
whisky fran det landet men tillgang-
en pa de droppar som vi saknar allra
mest ar ju tyvarr stark begransad.

Visurrade om vintage utgdvor fran Ha-
nyu och Karuizawa dar prislappen har
stigit till nivder som man inte ens ser
fran toppen av Mount Fuji. Men allt
var inte nattsvart konstaterade min
van. Han hade namligen nagra flaskor
av Hibiki 17 ar kvar i sin samling. Vis-
serligen sa var det inte den godaste av
de Japanare han har provat men den
var helt klart njutbar — om an lite dyr
nu, kanske for dyr for att 6ppna ftill
och med.

For dyr for att 6ppna. Detta var nagot
som stannade kvar hos mig efter vart
samtal. Nar ar en whisky for dyr for att
Oppna?

Jag vet att min van har inga som helst
planer pa att sdlja sin whisky. Han ar
en konsument och ingen samlare el-
ler flipper. Under dren har han kopt
whisky som han har tyckt om och of-
tast tva eller tre flaskor av varje. Det-
ta har gjort att han har byggt upp en
ganska stor samling av vad han, och
de flesta andra av oss ocksa, tycker ar
god whisky.

Dar finns Brora, Port Ellen, Rosebank
men ocksa gamla utgavor av Balvenie
12 ar och Glenfiddich. Hans whiskykal-
lare spretar at alla hall da han kopte
det han tyckte var gott for stunden,
utan nagon plan pa att bygga upp en
samling egentligen. Det blev en sam-
ling av bara farten.

Men om man inte har en tanke pa att
sdlja en whisky, hur kan den da bli for
dyr for att 6ppna? Nar han kopte sina
Hibiki’s sa betalade han drygt 400

kronor styck for dom — idag gar de pa
auktioner for kanske tio ganger peng-
arna. Men for min van bor vardet pa
flaskorna fortfarandet vara 400 kro-
nor och da absolut inte for dyra for att
oppna.

Jag har vid tva tillfallen provat Ardbeg
1815 — en whisky som slapptes 2015
som en del i firandet av destilleriets
200-3arsjubileum. Den ar 33 ar och
kostade 38,500 kronor nar den fanns
2017 via Systembolaget. Pris idag?
En arm, ett ben och minst ett av dina
barn. Men problemet med den ar att
den inte god, tycker jag. Och denna
whisky ar langt ifrdn ensam att ha ett
brutalt hogt pris som den aldrig kan
leva upp till.

Denna typ av whisky var ju dyr redan
nar den slapptes och har susat i vag
an mer genom aren och i grunden har
den aldrig varit prisvard.

Jag motte min van igen kort efter var
lilla diskussion och da kom det fram
att dven han hade funderat pa det
har med vardet pa sin whisky nar det
kom till inkdpspris kontra dagens auk-
tionspriser. Han hade kommit fram till
att da han aldrig kommer att sédlja en
whisky sa tanker han se pa sin samling
som ett skafferi i stdllet. “Jag har val
aldrig i mitt liv funderat pa om jag ska
Oppna en mjolpase eller inte nar jag
ar sugen pa att baka bullar”, sade han
lite skamtsamt.

Han bjod hem mig pa stdende fot for
att dricka en whisky som han pre-
cis hade Oppnat och som han kopte
2002 for "nastan inga pengar alls”.
Han vet att det ar en whisky som jag
haller hogt, kanske hégst — en Bunna-
habhain Auld Acquaintance 1968.

En buteljering som med hans nya syn
pa whisky inte ar for dyr for att 6ppna!

HENRIC MADSEN
Chefredaktor
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Nu drar vi igang arets supertest!

Vilken ar den bdasta whiskyn? Allt
om Whisky och Malter Magasin ska
i ett unikt samarbete prova Over
100 whiskies i jakten pa den basta
whiskyn 2023. Hang med!

Nu gar startskottet for en av Sveriges
storsta whiskytavlingar — The Whisky
Battle Awards!

| tavlingen ingar whiskies fran hela
varlden och under 2023 kommer 6ver
100 olika whiskies att provas av den
rutinerade panelen.

Chefredaktorerna Emma Andersson
och Henric Madsen har valt ut en van
whiskyprovningspanel for tavlingen.
— Det kdnns skont att ha en ruti-
nerad och professionell panel i ryggen

pa en sadan stor tavling som det har
ar, sager Emma.

— Det faktum att vi provar samt-
liga bidrag 100 % blint gor att alla
whiskies tavlar pa samma premisser,
sager Henric.

Startskottet har gatt och provningarna
ar igang. Testpanelen har borjat nosa
och smaka sig igenom de 6ver 100 oli-
ka whiskysorterna.

Folj tavlingen pa webben och Face-
book sa far ni kontinuerligt se vilka
whiskies som ar med och tavlar — plus
att ni far lara kdnna var panel lite nar-
mare.

Ma basta whisky vinna!
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Emma Andersson ar Henric Madsen ar Helena Hugo
chefredaktor pa chefredaktor pa driver Bredaryds
Allt om Whisky. Malter Magasin. Wardshus, en av
landets basta whiskykrogar.

kel

Susan Stenstrom ar Frida Birkehede ar Hakan Dahlberg Jonas Gyllenpanzar
ordférande i fore detta AOW stipendiat, driver whiskysajten Stjerna ar fore detta AOW
Svenska Whiskyforbundet. whiskybloggare och I love whisky och stipendiat och
mycket van provare. Facebookgruppen rutinerad provare.
"Vi som alskar
whisky”.
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im miken liqqer

Text: Henric Madsen
Bilder: Isle of Arran Distillers ¢» Symposion AB

1995 invigdes Arran Distillery pG 6n med samma namn och det blev snart ett
skolexempel pG hur man startar ett nytt destilleri. Efter drygt 20 dr av fram-
gdngar sd insdg man att man behévde en stérre och annorlunda kostym.
Arran Distillers ville 6ka produktionen av rékig whisky men inte géra det pa
bekostnad av deras ordkiga whisky — l6sningen blev ett nytt destilleri pa den
sodra dnden av 6n: Lagg Distillery!
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Platsen som de byggde Lagg Distille-
ry pa ar snudd pa magisk. Runt om
destilleriet finns bara boljande dngar
med korn och baksida av destilleriet
vetter ut mot Firth of Clyde. Vid klart
vader kan man med latthet se Kintyre
halvon och Davar Island till vaster och
South Ayrshire till 6ster. Snudd pa rakt
soderut anar man den maktiga 6n Ail-
sa Craig.

Aven om man i folkmun alltid har kall-
lat ‘Arran Distillery’ for just det sa har
det faktiskt alltid hetat Lochranza Di-
stillery. Detta har man nu gjort an mer
tydligare nar Lagg ocksa finns.

Som Distillery Manager for Lagg sa
sokte man nagon inom den egna per-
sonalen — och valet foll pa Graham
Omand. En dkta lleach som har whisky
flytande i blodet.

- Min slakt pa min mammas sida
kommer fran Islay och den gar tillbaka
flertalet generationer, vi har bott och
verkat pa on i flera hundra ar, sager
Graham. Halva min slakt jobbar ocksa
med whisky pa on sa det var val helt
naturligt att dven jag borjade jobba
med det. Men det ar val som i manga
andra sma samhallen. Alla har kopp-
ling pa nagot satt till bruket eller fa-
briken som verkar pa orten och precis
sa ar det pa Islay ocksa. Om man sjalv
inte jobbar pa ett destilleri sa kdnner
man definitivt nagon som gor det.

Och daven om man inte direkt jobbar
pa ett destilleri s& ar anda whiskyn
standigt narvarande pa Islay.

- Min mamma drev ett Bed &
Breakfast och det var ju nastan bara
whiskyturister som bodde hos oss. Sa
redan nar jag var runt fyra ar sa for-
stod jag att dessa turister var viktiga
for oss och for 6n, sager Graham. Och
jag minns att jag redan da var fascine-
rad over att manniskor fran hela varl-

den kom ftill var lilla 6. Vi hade gaster
fran Sverige, Norge, Frankrike, Spa-
nien men de flesta var japaner.

Detta var tidigt 90-tal och Suntory
hade precis kopt Bowmore sa det var
mycket personal fran japan som var till
Islay for att lara sig mer om destilleriet
i synnerhet och whisky i allmanhet.

- For mig sa var det normala
att vi hade ett destilleri bakom varje
horn, det var inte forens jag reste runt
lite som jag insag vilket otroligt infly-
tande Islay har. Vara destillerier fanns
hos varenda bar runt om i hela varl-
den och det var under min studietid
pa universitetet jag insag att jag kan-
ske skulle styra min karriar at whisky
jag ocksa.

Nar Graham bor-
jade pa universi-
tet s3 hade han
fokus pa en exa-
men inom biologi
men insag sedan
att med sin bak-
grund hade han
ett unikt scenario och bestamde sig
for att andra inriktning och strava mot
nagot som hade med destillering att
gora i stallet.

- Jag andrade inriktning pa mina
studier en aning och tog en examen
inom bioteknologi. Min idé var att jag
kunde jobba pa den analytiska sida av
branschen som i ett labb och analyse-
ra malt med mera. Men efter examen
sa kunde jag inte fa jobb nagonstans
i hela Skottland, suckar Graham. Jag
reste runt och sokte jobb en langre
tid.

Han tog sin examen 2010 och det var
precis da finanskrisen hade slagit till
pa allvar. Han gav sig alltsa ut pa jobb-
jakt da de flesta foretag holl pa att
saga upp sina anstallda.

Graham ar en akta
lleach och hans slakt
har funnits pa Islay i

hundratals ar.

Raddningen kom fran Arran

Nar Graham berattar att manga inom
hans slakt jobbar med whisky sa be-
rattar han inte hela sanningen. Det
rakar vara sa att James Mactaggart ar
hans farbror och James hade flyttat till
Arran nagra ar innan och var Distillery
Manager pa Arran Distillery.

James visste att han hade pluggat klart
och att han sokte jobb, sa han ringde
Graham och sa att han hade eventu-
ellt ett jobb till honom, men det var
inte nagot glamorost labbjobb det
handlade om. Han behdvde nagon
som kunde borja pa Arran Distillery
som skiftgdende operator och jobba
framst natter.

- Jag tackade ja pa stdende fot
och har sedan
2011 varit kvar pa
foretaget, sager
Graham stolt. D3
var det en l6sning
pa mitt jobbpro-
blem, men med
tiden sa foll jag
ordentligt i for-
dlskelse med sjalva destilleringen och
framforallt Arran.

Att han hittade sin passion kan man
val ana da han jobbade som skiftgaen-
de Stillman och Mashman i nio ar hos
Arran Distillery innan han blev erbjud-
en tjansten pa Lagg Distillery 2018.

Lagg Distillery
Lagg Distillery ligger pa ons sodra
ande och ar designat av arkitektbyran
Denham / Benn. Anledningen ftill att
det byggdes pa andra sidan on fran
Lochranza Distillery ar att de hade
problem med att kbépa mark for att
bygga lagerhus.

- Vi hade jobbat med en bon-
de under flera ar som forsag oss med
korn och han hade nagra akrar som
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Graham Omand - Distillery Manager
Graham ar fodd och uppvuxen pa Islay
men har nu flyttat till Arran.
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Mariella Romano

Vi ar vana att se Mariella berdtta om Ar-
rans whisky - men oftast da fran Lochran-
za Distillery - nu kommer hon ocksa att
arbeta med Lagg’s whisky.

MALTER MAGASIN | NR 43 | 2023 d



Gott om ytor att vixa i
Nar de byggde Lagg Distillery sa tog de

hojd for att kunna bygga ut det inom 10
ar.
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han inte anvande, sager Graham. Sa vi
fick kopa mark fran honom.

Innan de gick vidare med kopet sa
gjorde provborrningar och upptackte
da att det fanns bra tillgang till vatten
vilket var viktigt da de anvander vat-
ten for att spada ned faten till korrekt
alkoholhalt for lagring.

Men nar de ansokte om bygglov sa
knorrades det en del bland lokal-
befolkningen om att det bara skulle
byggas nagra lagerhus. Det ger inte
sarskilt manga jobbtillfallen och de ar
inte de vackraste byggnaderna att titta
pa heller. Arran Distillers tankte da om
och  borjade
planera for ett
nytt destilleri i
stallet — nagot
som togs emot
helhjartat fran

”Losningen var en win-
win situation. Vi kunde
hygga hade ett destilleri

Innan byggnationen av Lagg Distillery
var klar sa fick Graham fragan om han
ville borja jobba dar i stallet for pa Lo-
chranza Distillery och da i rollen som
Distillery Manager. Aven denna gang
sa behdvde han ingen storre betdnke-
tid. Nar Graham anslot till projektet sa
fick han direkt satta tander i designen
pa pannorna och volymerna pa deras
washbacks.

- Det ar ungefar det vi som still-
mans kan gora, och vi skulle vara med
att designa hela destilleriet sa skulle
inget fungera, skrattar han. Det far in-
genjorerna skota.

Graham och teamet arbetade ocksa
fram volymerna
pa deras filling
tanks och ge-
nom att rakna
pa det sa fick de
ocksa fram hur

byn. de skulle skara
- o ggh lagerhus och sam- sericen nir et

blev lite av ett __ __ . N var dags for de-

win-win  sce- “dlgl SI(anade Vi mang- stillering.

nario. Vi fick - .

bygga lagerhu- der meu lﬂhh_ 100% rokig

sen och ett till whisky

destilleri och med det sa skapade vi
mangder med arbetstillfallen i en del
av Arran som har valdigt fa. Ett annat
skal till att vi ville ha ett destilleri pa
sodra sidan av On ar att det ar manga
turister som bara besdker Arran over
dagen och da beger de sig ofta sode-
rut. Genom att ha ett i séder och ett i
norr sa fangar vi in de flesta turister-
na, sager Graham.

Just byn Lagg var tidigare ocksa kand
for att dels ha det sista lagliga destille-
riet innan Arran Distillery byggdes
pa 90-talet, dels for sina mangder av
olagliga pannor. Runt om i bergen sa
kokades det sprit i lonndom i genera-
tioner.

Lagg Distillery producerar enbart ro-
kig whisky och nar de korde igang sin
produktion 2019 sa accepterade de
enbart malt som hade en ppm halt pa
minst 50.

-50 ppm ar i samma nivaer som
de flesta Islay destillerier och orsa-
ken till att vi enbart producerar rokig
whisky ar for att avlasta Lochranza Di-
stillery, sager Graham.

Genom att dela upp produktionen sa
blir det mindre mer jobb med att ren-
gora Lochranza mellan produktionen
av rokig och orokt sprit.

- P4 Lochranza sa producerade
vi ju fran 2011 den rokiga spriten som
vi kallar for Machrie Moor och det
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Trio som forsta slapp

Lite ovanligt ar det att sldppa en trio som
forsta whiskyn - ingen annan har gjort
det innan!
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har vi i mangt och mycket tagit over.
Det ar svart att fa anldaggningen helt
ren efter att man har producerat rokig
whisky och ibland sa har det dykt upp
svagt rokiga toner dar det kanske inte
ska finnas, sager Graham. Det proble-
met har vi nu l6st med Lagg.

Byggt for att kunna vaxa

De har en mashtun som rymmer fyra
ton och de har fyra wash backs dar an-
vander tva olika fermenteringstider.

- D3 vi inte destillerar pa helger-
na sa har vi kortare fermenteringstider
pa veckorna och langre 6ver helgerna,
men vi anvander ocksa olika jaststam-
mar, sager Graham. P3 helgerna an-
vander vi en jast som jobbar lite lang-
sammare. Men i slutdndan sa mixar vi
anda samman de olika destillaten sa
jag skulle saga att var genomsnittliga
fermenteringstid ligger pa sjuttio tim-
matr.

Idag har de ett par pannor med en
wash still pa 10 000 liter och en spirit
still pa 7000 liter. Men destilleriet har
utrymmen fér manga flera.

- Vi har planerat byggnaden for
att kunna rymma fler av allt, sager
Graham. Vi har plats for ytterligare
fyra wash backs och ett till pann par.
Man ska komma ihag att Lochranza
Distillery korde med ett pann pari 23
ar innan de uppgraderades till dagen
fyra.

Det finns en plan att de ska uppgra-
dera Lagg inom en tiodrs period och
da var det kostnadseffektivt att redan
vid byggnationen gora plats for fram-
tiden.

- Vi tog mycket lardom fran Lo-
chranza som vi nu applicerar pa Lagg
och det kdnns skont att veta att kosty-
men kommer att passa om atta ar da
vi skalar upp, sager han.

Den forsta destillationen

De gjorde den forsta destillationen
den 19 mars 2019. Men man ska veta
att vid den forsta destillationen sa ar
det som kommer ur pannorna odrick-
bart.

- Vi hade ju ingen low wines el-
ler feints de dar forsta ganger sa man
maste omdestillera spriten for att
bygga upp volymer och det gjorde vi
under den dagen, sager Graham. Jag
spenderade de forsta tva veckorna ef-
ter uppstart med huvudet i vart spirit
safe for att samla new make fran oli-
ka skarningspunkter, skrattar han. Det
var en intensiv period dar vi larde oss
anlaggningen och pannorna. Vi landa-
deiatt 63% och med 11,3 liter per mi-
nut var den magiska ekvationen som
gjorde att Laggs new make var fantas-
tisk.

Lite ovantat sa visade det sag att
vattnet de anvande stallde till det en
aning.

- Vattnet vi anvande 2019 var
lite for hart och lite for surt for att jas-
ten skulle ma riktigt bra sa redan 2020
installerade vi en filtreringsanlaggning
som delvis forandrade smaken pa var
new make. Men det i sig gor att de
forsta tre buteljeringarna som vi lan-
serade nyligen ar annu mer unika da
de ar producerade innan vi installera-
de filtreringsanlaggningen — sa de har
en aningens annorlunda smakprofil
an vad som kommer i framtiden, men
bara en aning, flinar Graham.

De forsta slappen

Lagg slappte nyligen sin forsta whisky
och de gjorde det med en trio!
Whiskyn ar rokig och kraftfull och de
tre olika buteljeringarna ar lagrade pa
tre olika fattyper for att visa vad som
komma skall!
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Lagg

Inaugural Relase
Batch 1 Ex-Bourbon Cask

89/100

| DOFT:

POW! En tydlig rokig touch
moter nasan med forst en
viss sotma med sedan drar
den at det torrare hallet.
Har finns en tydlig ung-
domlighet med en pigg
och alert narvaro. Ma-
len svartpeppar som
samsas med vanilj,
banan och svagt
torrt ho. Precis
pa slutet finns en
touch av krydd-

nejlika.

| SMAK:

Mjuk med en
rund och pigg
rok. Val avrun-
dad fruktighet
och med en
tydlig vanilj not.
Kryddig med ett
torrt slut.

| FINISH:
Medellang med

en torr finish. En

tydlig mentolnot

drojer sig kvar pa
tungspetsen.

| HELHET:

Har far vi Lagg i den mest avskala-
de versionen — bara destillatet ratt
ner i fatet.




Cask
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Lagg

Inaugural Relase
Batch 2 Ex-Oloroso Sherry

/100

| DOFT:

Denna ar forst lite sluten i
doften. Den levererar mor-
kare och lugnare toner an
Batch 1. Har finns en fruk-
tigt i form av nyanser av rus-
sin och dadlar men med en
torr roksloja over. Kryddi-
ga och ekiga toner som
har en finstamd kal-
kighet Gver sig.

| SMAK:
Latt och pigg Bre-
dare i smaken

an Batch 1 med
tydligt fruktigare
smaker som drar
at torra och kryd-
diga dadlar och
russin. Torra och
rullande rokno-
ter.

| FINISH:

Medellang med
en torr rok som
hanger kvar.

| HELHET:

Denna har fatt en extra

lagring i sex manader pa Ex-oloro-
sofat och dessa har tonat ned den
dar kaxiga och skrikiga rokigheten
som fanns i batch 1 har till hoger.

Lagg

Inaugural Relase
Batch 3 Ex-Red Wine Char-
red Cas

33/100

| DOFT:
Kramig och fyllig doft med

massor av roda frukter.
Ung och frisk med pigg rok
men anda med inslag av
aldre noter — svaga nyanser
av mobelpolish. Har finns
ocksa strak av ladugards-
toner och i bakgrunden
trader en tydlig doft

av kol fram.
| SMAK:
Lugnare och mer
nedtonad an

Batch 1 och 2.
Rund fruktighet
med s6ta mogna
roda applen och
torkade  russin.
Aterhallsam men
tydligt narvaran-
de rok.

| FINISH:
Medellang med

en fruktig not
och efterslapan-
de mentol

| HELHET:

De kolade Riojafaten har gjort ma-
giska saker med Laggs destillat.
Kryddigheten tillsammans med de
rokiga tonerna och de svaga kolny-
anserna gor detta till den perfekta
grillwhiskyn!
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THE BALVENIE

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

MADE BY HEART.
CRAFTED BY
INSPIRATION.

Alkohol ar

beroendeframkallande



https://www.systembolaget.se/produkt/sprit/the-balvenie-8528801/

LYNCHBURG
LEMONADE

INGREDIENSER

4 cl Jack Daniel's Old No. 7
2 cl Triple sec

2 cl Citronjuice

8 cl Sprite

GOR SA HAR
1. Fyll ett highballglass med is
2. Hall Old No. 7 over isen

3. Hall i dvriga ingredienser
och ror om

4. Garnera med citron

JACK DANIEL’S OLD NO.7
ART. 585 - 700 ML - 40 % - 338 KR

Alkohol kan skada din halsa.



https://www.systembolaget.se/produkt/sprit/jack-daniel-s-58501/
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Daftmill Single Cask -
enbart for Sverige!

Den 9 juni slappte Clydesdale en unik
whisky for den svenska marknaden -
en Single Cask fran hyllade Daftmill
Distillery i Fife!

Daftmill Distillery har kanske Skott-
lands underligaste namn. Ordet 'Daft’
ar ett slang ord i engelska som bety-
der dum eller konstig. Anledningen till
att destilleriet har det namnet har att
gbra med att den an som rinner i nar-
heten ser ut som den rinner upp for
kullen. Sa lokalborna kallade den for
'Daft Burn’ — den konstiga an. Nar det
byggdes en kvarn intill an sa fick den
naturligtvis namnet 'Daft Mill’.

Destilleriet ar grundat 2005 av bro-
derna Cuthbert, Francis och lan. Men
det ar Francis som skoter det mesta
kring sjdlva produktionen. De byggde
sitt destilleri hemma pa familjegar-
den som &ar beldgen i dalgangen River
Eden.

Marken som garden star pa har en rik
historia som stracker sig anda tillbaka
till den tidiga bronsaldern. Mer i 'nu-
tid’ sa dgdes den av Baronen av Pitlair,
1200-talet, och ingick i Pitlair Estate.

Genom aren sa byttes och arvdes mar-
ken fram till 1701 da familjen Walker
kopte den. Familjen Cuthbert arren-

derade garden i 6ver 100 arinnan de i
sin tur kopte loss den 1984 av Sir Wil-
liam Walker. Det ar mycket mojligt att
familjen Cuthberts ar bara den tredje
agaren av marken pa éver 1000 ar.

Det unika med Daftmill Distillery ar
ett de fick sin licens for att produce-
ra sprit redan 2005 av det brittiska
skatteverket, Her Majesty’s Revenue
& Customs. Men de slappte sin forsta
whisky forst under varen 2018.

Att de kunde vanrta beror mycket pa
att Daftmill ags och drivs av familjen
utan nagra utomstaende finansiarer.
Forutom garden sa har familjen ett
valdigt framgangsrikt stenbrott och
har pa sa vis sjalvfinansierat detta
projekt.

Daftmill ar ett valdigt litet destille-
ri med en arsproduktion som ryms i
hundra fat, sa varje ren liter alkohol
de producerar ar valdigt dyr. Pa sa vis
kan de inte lanserar en billig instegs
whisky utan hamnar rent automatiskt
i ‘premium segmentet’.

Daftmill Single Cask Sherry Butt ar
destillerad 2011 och buteljerad 2022
och lagrats pa ett ex-oloroso fat. Den
ar buteljerad vid 60,3% och fatet grav
ifran sig 646 flaskor.
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Daftmill Distillery
Single Cask Sherry Butt
#100

92/100

| DOFT;
Stor och kramig med tydlig sherry-

sotma med russin och dadlar. Fyllig
oloroso med svaga noter av mint med
varm ek. Har finns ocksa nyanser av
jordkallare och lagerhus. S6ta noter
av marsipan, knack och farinsocker.

| SMAK:

Initialt ganska latt med svaga mine-
raltoner men efter en stund sa vraker
frukter in och man ar mitt i en sher-
rystorm. Det kommer ocksa jordiga
smaker som direkt for tankarna ftill
dunnagelagerhusen i Skottland.

| FINISH:
Medellang finish med frukt, fat och
dunnagetoner.

| HELHET:

Stor och imponerande whisky! Doften
ar visserligen den stora spelaren har
men smaken lamnar heller ingen obe-
rord. Intressant och kul med en Single
Cask for Sverige!
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THE BALVENIE’

Text: Henric Madsen
Bilder: The Balvanie Distillery & Nigab AB

Hantverk och The Balvenie Distillery
gar lite hand i hand. Ni som laser det-
ta magasin kanner ju redan till att de
bestidllde en specialdesignad Morgan
for nagot ar sedan. Nu har de, till-
sammans med motorcykelbyggaren
Ida Olsson, tagit fram en specialde-
signad motorcykel — The Balvenie
Motorcycle Royal Enfield 650.

Ida ar en valkand custom byggare som
har hyllats genom aren for hennes
kreationer. S& nar The Balvenie kon-
taktade henne med en forfragan om
hon kunde tanka sig att ta at sig detta
uppdrag sa tackade hon ja pa stdende
fot.
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Ida Olsson planerar
Tidigt i arbetet sa gjorde Ida en skiss over

vad hon skulle fokusera pa.
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Hon hade nyligen byggt om en annan
Royal Enfield 650 och hon kunde den
modellen valdigt val sa valet blev att
bygga just en sadan igen — men nu
med fokus pa att inkorporera The Bal-
venie och whiskytemat i bygget.

Tidigt sa bestamde hon att vissa de-
taljer pa bygget skulle vara av ek och
da helst fran anvanda whiskyfat fran
The Balvenie. Hon kontaktade da tra-
konstnaren, tillika mc-fantasten, Peter
Attesson. Han forstod direkt vad hon
var ute efter och satte i gdng med ar-
betet att skapa de olika ekdetaljerna.

For att fa annu mer inspiration till byg-
get och for att lara sig mer om whisky
sa reste Ida over ftill Storbritannien.
Det forsta stoppet var hos Royal En-
fields tech center i Leicester. Har fick
hon traffa designteam hos Royal En-
field och de var imponerade 6ver hen-
nes tankar och idéer nar det kom till
att gora vissa detaljer av ek.

Efter England sa fortsatte resan norr-
ut till Edinburgh dar hon, tillsammans
med teamet, kvitterade nagra Royal
Enfields som skulle fora dem under
tva dagar norr i Skottland och mot de-
ras slutliga destination — The Balvenie
Distillery.

Val pa plats i Dufftown och destilleri-
et sa fick hon en grundlig tur pa de-
stilleriet dar de verkligen gick pa dju-
pet hur de gor sin hantverksmassiga
whisky. Hennes guide var ingen min-
dre an Charles Metcalfe som ar The
Balvenie’s Global Brand Ambassador.

Manga idéer

Starkt med intryck fran Skottland sa
atervande hon hem och bodrjade ar-
betet med att fardigstdlla motorcy-
keln. Att denna motorcykel skulle vara

off-white var det forsta sjalvklara valet
—det ar The Balvenies farger.

Da Ida bygger custom motorcyklar sa
ville hon ocksa férandra utseendet
mer an bara andra fargen och lagga
till tradetaljer. Hon forkortade ned ra-
men en aning och fick da ocksa bygga
om satet och gjorde om stuket till en
caféracer i stallet.

Hon tillverkade aven ett ladersate
helt sytt for hand och specialdesigna-
de bensintanken. Da den forsta flaska
med Balvenie whisky som sldapptes
hade en etikett av lader sa var detta
nagot som Ida ocksa ville inkorporera
i sin design. Hon gjorde detta genom
att tillverka ett exklusivt gaffelsskydd
i lader.

- Att som motorcykelbyggare fa
skapa en unik och skraddarsydd pro-
dukt med hantverk i fokus, har varit
bade spannande och utmanande. Har
har jag fatt testa bade min kreativitet
och nyfikenhet. Min tolkning av mo-
torcykeln, med inslag fran The Balve-
nies hantverksmassiga adra, blev om
mojligt annu battre an jag vagat hopp-
as pa, sager Ida.

Resultatet av hela projektet ar en re-
trostukad whisky-racer som verkligen
andas hantverk och The Balvenie.

Vill du kika pa detta bygge i verklighe-
ten sa finns den att beskada i Stock-
holm pa hotellet At Six.

Folj hela bygget!
Pa YouTube finns en serie ui fyra delar

dar du kan ta del av hela bygget.

Du hittar kanalen pa denna lank
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Ett hantverk som gar pa grunden
Ida har kombinerat lader, ek och stal pa

ett fantastiskt satt och skapat en unik
motorcykel!
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The Balvenie
Caribbean Cask 14 yo

91/100

| DOFT:

Klassisk Balvenie doft med en extra
touch! Har finns allt som man brukar
hitta i en vallagrad Balvenie — den fyl-
liga maltigheten med en s6t och no-
tig doft och med svagt halmiga toner.
Men har finns ocksa ett inslag av ci-
trus och nyanser av exotiska frukter.

| SMAK:

Smaken ar lugn och balanserad med
tydlig vanilj och en robust fatkarak-
tar. Har finns ocksa nyanser av exotisk
frukt med citrustoner i bakgrunden.

| FINISH:

Lang finish med knackiga toner som
slingrar sig runt en snygg vaniljighet.
Svaga eknoter drojer sig kvar en stund.

| HELHET:

En stiligt balanserad Balvenie dar de
har latit romfaten ge en touch till
whiskyn, men inte pa nagot satt har
de tagit 6ver. De har mer gett en in-
fluens av tropisk frukt till whiskyn mer
an nagot annat.
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Benromach First Fill Single

Sherry Hogshead
Old School Speyside!

Benromach ar ett egensinnigt de-
stilleri. Nar andra effektiviserar sina
processer i jakt pa pund och pence
sa gor Benromach ndrmast tvartom.
Benromach stangdes for gott trodde
man 1983, men kunde tack vare Gor-
don & MacPhail fira sin hundraars-
dag med att ateruppsta.

Gordon & MacPhail och destillerchef
Keith Cruickshank ar narmast rigida i
sitt satt att gora whisky pa gammal-
dags vis. Moment som fatfyllning,
fatvagning, lagerhantering, blandning
med mera sker for hand. Man statar
ocksa med nagra av Skottlands langs-
ta jastider och kor pannorna sa sakta
att det snarare droppar an flodar sprit
ur dem. Allt for att replikera sattet
man gjorde whisky pa forr i Speyside.
Processen ar ocksa i flera andra delar
uppbyggd kring aldre typer av utrust-
ning, som jaskar i larktra och kylning
av destillatet utomhus.

En annan egenhet som Benromach,
oss veterligen, ar ensamma om ar
att man endast buteljerar pa forsta-
gangsfat. Den hardnackade fatpolicyn
ar naturligtvis mycket kostsam men
resultatet av de nya faten ger en mer
smakrik och, enligt manga, mer kraft-
full whisky. | dag ar det vanligt att fat i
den skotska whiskyindustrin anvands

bade tre och fler ganger.

Just nu pa Systembolaget finns en
samling smatt unika whiskys fran Ben-
romach som verkligen visar vilken
vidd detta Forres-baserade destilleri
kan leverera!

Den svenska importoren Symposion
och Gordon & MacPhail har ett mang-
arigt och langtgdende samarbete. Det
ger Symposion goda mojligheter att fa
del av fat som ar speciella, som man
kan buteljera som ett exklusivt fat for
den svenska marknaden. Det ar just
ett sadant fat som nu finns tillangligt
for de svenska whiskykonndssorerna,
en harligt mattad 10-arig sherrylag-
ring buteljerad vid naturlig fatstyrka!
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Benromach
First Fill Single Sherry
Hogshead, 58,6%

93/100

| DOFT:

Man motts av en kraftfull fruktighet
med en svag roksloja. Har finns klad-
diga russin och kramiga fikon med en
snygg vaniljtouch. En svag mineral-
ton finns har med en tydlig kalkighet
i bakgrunden. Det finns ocksa en svag
nyans av fat i bakgrunden.

| SMAK:

Stor smak med en snudd ftill pa-
trangande fruktighet — pa ett bra
satt! Fikonen aterkommer men nu
finns ocksa dadlar narvarande. So6ta
torkade russin finns har ocksa. Strak
av ek strommar igenom i bakgrun-
den och mineraltonen finns ocksa
har.

| FINISH:

Lang finish med tanniner som svagt
drar i kinderna och en pataglig rus-
sinton drojer sig kvar.

| HELHET:

Detta ar inget ’sherrymoster’ fill
whisky men en valdigt kompetent
Benromach som trivdes bra i detta
ex-sherryfat!

os)
()
>
=~
()
3
Q
0
>
O
n
L
)
*
<
T
»
v
T
%8
)
Q
)
%)
>
D)
3
<
L
O
Q
(92]
Y
D
Q
o
&
@
&)
N
~J
O
O
=]
>
3
-
i
N
H
N
~J
e
O
H
U
=,
2
H
O
~J
@©
|

MALTER MAGASIN | NR43 | 2023 [




Single Malt i all ara, men nar varmen
ar tryckande och termometern vibre-
rar sa ar man kanske inte direkt jat-
tesugen pa en rarokare fran Islay. D3
vill man ha nagot svalkande — men
gott.

Det rader ett visst snobberi nar det
kommer till whisky. Man far knappt
ha i vatten i sin whisky och an sam-
re ar det att halla i lask i den. Manga
ar lika skygga for elden som att bygga
en cocktail pa en single malt —men da
finns det en [6sning!

| det stora landet i vast som de kallar
for USA finns det whiskey som lam-
par sig exceptionellt bra for att blanda
cocktails med. Och det behdver inte
vara svart.

Vem blir inte golvad nar man besoker
en riktigt bra cocktailbar och konstna-
rerna bakom bardisken briljerar med
sina smakkombinationer, sina flasktrix
och sina rokmaskiner. Manga vagar sig

inte ens forsdka sig pa att gora cock-
tails hemma da de har blivit blandad
av mixologer. Men bli inte det! Vem
som helt kan svanga ihop en riktigt
god och svalande drink pa nagra mi-
nuter, och du behover oftast inte ens
en massa prylar — bara en enda ynklig
shaker.

Vi kommer att ga igenom tre latta re-
cept som vem som helst kan fixa hem-
ma i koket och du behdver inte mas-
sor med konstiga ingredienser.

Du behover nagra burkar med
Coca-Cola och Sprite, lime och citron,
Ginger ale, Triple Sec och en flaska
Jack Daniel’s — dar har du allt du be-
hover till tre magiska cocktails att bju-
da pa i sommar!

Let’s go!
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Lynchburg Lemonade dr en modern
klassiker som skapades av Tony Ma-
son 1980. Sedan dess har den flore-
rat pa barer, pubar och nattklubbar
over hela varlden.

Sa har gor din egen Lynchburg Lemo-
nade!

Ingredienser

3 cl Jack Daniel’s

2 cl Triple sec

2 cl farskpressad citronjuice
Sockerlag

Sprite

Citronskiva

GOr sa har

Blanda Jack Daniel’s, Triple sec, citron-
juice och sockerlag i en shaker och fyll
den med is.

Skaka shakern val och hall sedan upp
drinken i ett glas fyllt med is.

Toppa drinken med sprite och garnera
med en skiva citron. There you go!
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(ola!

Nar len, fyllig Tennessee Whisk-
ey motte colans soéta fizz foddes en
Amerikansk klassiker bland cocktails.
Jack Daniel’s naturliga smak av vanilj
gifter sig perfekt med cola.

Detta kan inte bli lattare, men ar anda
sa magiskt gott! Jack, Cola och is med
en touch av citron - varldsklass!

Ingredienser

5 cl Jack Daniel’s Old No. 7°®
Cola

Citronskiva

GOr sa har

Fyll 3/4 av ett highball glas med is.
Hall Jack Daniel’s 6ver isen.

Toppa med Cola.

Garnera med en citronskiva.
Done!
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En len, s6t cocktailfavorit gjord pa
Jack Daniel’s.

Vill du veta skillnaden mellan ging-
er beer och ginger ale? Ginger beer
bryggs och jases medan ginger ale ar
en kolsyrad dryck tillverkad av vatten
och ingefara. Ginger beer har ofta en
eldigare smak och ar mindre kolsyrad
an ginger ale.

Ingredienser

5 cl Jack Daniel’s Old No. 7® eller Jack
Daniel’s Straight Rye.

Ginger Ale

Lime till garnering

Gor sa har

Fyll 3/4 av ett highball-glas med is.
Hall Old No.7 over isen.

Toppa med ginger ale.

Garnera med en klyfta lime.
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COGNACNYHET

Gronstedts Le National:
XO0 Single Cru fran Borderies

Enligt tradition lanserar nu Gron-
stedts arets Le National infor Sveri-
ges nationaldag. 2023 ars national-
dagscognac ar nagot sa ovanligt som
en Single Cru fran Borderies som
dessutom enbart innehaller cognac
fran en argang. For att bevara en rik
och intensiv smak har en nagot hogre
alkoholhalt valts for arets utgava.

| samband med nationaldagen den
6 juni har cognacsvarumarket Gron-
stedts traditionsenligt sedan ar 2004
lanserat en nationaldagscognac. Med
Le National vill Gronstedts forvalta
det svenska dryckesarvet och skapa
nya smakupplevelser genom att over-
raska med nytt innehall och design pa
flaskan varje ar.

—Innehalletiarets Le National ar nagot
utover det vanliga. Forst och framst ar
det en Single Cru, dessutom fran Bor-
deries. Utover det ar cognacen enbart
frdn en och samma argang. Som om
det inte vore nog ar det en unik bland-
ning av tva sarskilt utvalda cognacsfat
som buteljerats vid en nagot hogre
alkoholhalt fér en smakrik och inten-
siv upplevelse, sager Soren Sorensen,
produktutvecklare pa Gronstedts och
Galatea.

Gronstedts Le National 2023 ar en
Single Cru, vilket ar ovanligt pa Sys-
tembolaget. Den ar dessutom fran

Borderies vilket gor den till den enda
i sitt slag i Systembolagets sortiment.
All cognac till arets utgava av Le Na-
tional destillerades for elva ar sedan,
2012, och den bar beteckningen XO
(Extra Old). Att frangd traditionen
genom att inte blanda flera argangar
gor arets utgava extra speciell da den
kommer fran samma ar. Cognacen
har forst lagrats pa nya “limousine-
fat” fran ekar som vuxit i Limoges, i
nordvastra Frankrike och sedan pa f(t
roux, sa kallade roda fat, som polerat
smaken ytterligare. For att bevara en
rik och intensiv smak har en nagot ho-
gre alkoholhalt valts, 45 procent.

— Drycken kan avnjutas aret om men
med sin blommiga ton gor den sig
bast under sommaren och passar ut-
markt att fira nationaldagen med.
Drick den med andakt och upplev hur
den knyter an till det franska hantver-
ket och den svenska traditionen som
grundades av Johan Daniel Gronstedt
for snart 100 ar sedan, sager Séren
Sorensen.

2023 ars Le Nationals motiv ar en ab-
strakt tolkning av svensk-fransk flora
framtagen av illustratéren Manne Ja-
lilian. Inspirationen kommer fran om-
radet Borderies med en unik kalkrik
jordman och vacker, varierande flora.
Har bildas varje var en fargsprakande
palett av blommor 6ver landskapet.
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Gronstedts Le National
XO Single Cru fran Borderies

90/100

| DOFT:

En valdigt bred och angenam doft
som stralar med blommor och frukt.
Har finns snudd pa alla blommor pa
en sommarang men de ar val inte-
grerade med frukterna och med eken
fran faten. Har finns ocksa en touch av
citrus.

| SMAK:

Den ar ganska aterhallsam i smaken
till en borjan men efter lite luft sa
Oppnar den upp sig och da kommer
noter av aprikoser och nyanser av po-
merans fram pa ett helt annat satt.
Har finns ocksa mork choklad som ar
svagt kryddad svartpeppar.

| FINISH:

Lang finish med klassisk druvighet
som samspelar med eknoter och en
harlig blommighet.

| HELHET:

En otroligt stilig och valkomponerad
Cognac som passar sallsynt val till
sommarens alla festligheter!
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Text: Henric Madsen
Bilder: Berry Bros & Rudd | Clydesdale AB

Pa den smatt legendariska adressen
3 St James’s Street, strax norr om
Pall Mall i London, ligger den anrika
vin- och sprithandlaren Berry Bros &
Rudd.

Fran borjan hette dock inte butiken
Berry Bros & Rudd, faktum ar att de
inte ens handlade med alkoholhaltiga
drycker. Ar 1698 6ppnade dnkan Bour-
ne en livsmedelsbutik mitt emot det
som samma ar skulle bli den engelska
monarkens officiella hem i London, St
James Palace.

Man vet inte mycket om dankan Bour-
ne. Hennes férnamn ar dessvarre en
gata och man vet inte vad hennes
make hette. Det enda man vet ar att
hon hade tva dottrar. En av dessa het-
te Elisabeth och hon gifte sig med en
man som hette William Pickering. Det
ar familjen Pickering som lagger grun-
den till den butik vi kanner till idag.

Under Pickerings tid sa inriktade sig
butiken pa att leverera kaffe till de
manga kaffeserveringarna som borja-
de dyka upp i omradet St James. Af-
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farerna gick lysande och detta visade
sig nar familjen kopte och renoverade
bade 3 St James Street och Stroud’s
Court. De dopte om det senare till
Pickering Place.

William Pickering dog dessvarre 1734
och lamnade Elisabeth ensam med tva
soner. Elisabeth som nu hade samma
sorgsna bakgrund som sin mor, gjorde
nu ocksa exakt samma sak som min
mor. Hon drev butiken vidare pa egen
hand!

De bada sonerna, John och William,
tog till slut 6éver verksamheten efter
sin mor men dessvarre sa dog John
1754 och William bjod da in sin slak-
ting John Clarke till foretaget.

1803 anlande John Clarke’s 16 ariga
barnbarn George Berry till London ef-
ter en tvadagars resa fran Exeter. Re-
dan 1810 sa prydde hans efternamn
fasaden pa 3 St James’s Street. Nam-
net Berry har sedan dess varit en del
av foretagsnamnet.

George Berry blev en valdigt fram-
gangsrik handlare och med aren sa
okade hans intresse fér vin. Aven om
de alltid hade salt vin sa utokades den-
na del av verksamheten nu. George
hade tva soner, George Jr och Henry,
som tog Over foretaget 1845. Butiken
bytte nu namn ftill 'Berry Brothers’.
Slakten Berry drev vidare butiken,
men genom aren sa fasades kaffet ut
och butiken omvandlades till en ren-
odlad vin- och sprithandlare.

Namnet Rudd lades till efter 1920 da
Hugh Rudd anslot sig till foretaget.
Hugh’s familj hade varit vinhandlare
sedan 1850 i Norwich, men efter For-
sta Varldskriget hade handeln med vin
koncentrerat sig till London och Hugh

hade inget val an att flytta dit. Inn-
an kriget hade han skaffat sig en stor
kunskap om viner fran Bordeaux men
ocksa specialiserat sig i tyska viner.
Med denna expertis kunde nu Berry
Bros & Rudd utdka sin verksamhet.

Mike Harrison
En av de som har jobbat med det
mesta som ror whisky hos Berry Bros
& Rudd ar Mike Harrison. Mike ar en
dkta Londoner och kommer fran Gre-
enwich. Han jobbade forr med logistik
pa ett tobaksbolag men nar han blev
uppsagd sa hittade han en annons i
en av dagstidningarna att Berry Bros
& Rudd sokte en logistikansvarig for
just Cutty Sark.

- Det ar lite markligt med just
Cutty Sark och min egna bakgrund. Jag
vaxte upp dar hon hade sin hemma
hamn och dar hon idag star som ett
museum. P3 vaggen hemma i forald-
rahemmet hangde alltid en plansch
med Cutty Sark. Sa nar jag sokte tjans-
ten och blev kallad pa intervju sa var
det som att komma hem nar jag klev
in i Berry Bros & Rudd styrelserum.
Dar pa vaggen hangde originalet av
den plansch jag hade vuxit upp med.
Sa jag tog det som ett bra omen, ler
Mike.

Det var varen 1986 som Mike var pa
intervju som en av de sista som sokte
men fick anda tjansten — ett jobb som
tog honom ut i varlden.

- Jag borjade jobba med logistik
men genom aren sa har min roll for-
andrats och till slut sa landade jag pa
positionen som Commercial Manager
pa exportsidan.

Cutty Sark

Cutty Sark ar en blended whisky som
skapades 1923 av Berry Bros & Rudd
med en klar plan att ta marknadsan-

delar i USA. Namnet tog de fran de da
mycket omtalade klippern Cutty Sark
som precis anlopt London fran Kina.
Aven om forbudstiden pagick i USA vid
denna tid sa vaxte varumarket snabbt
da whiskyn smugglades inilandet och
var ett klart battre alternativ an den
lokala hembranda spriten — moonshi-
ne, som fanns att tillga.

Dessa framgangar gjorde att nar for-
budstiden slutade sa var Cutty Sark
ett stort och etablerat marke pa den
amerikanska kontinenten och det var
det forsta whiskymarket som salde
mer an en miljon |ador i USA.

Det finns aven | svensk koppling ftill
denna whisky — illustrationen pa eti-
ketten ar ritad av den svenska artisten
Carl Georg August Wallin och den har
varit en sjalvklar del av Cutty Sark se-
dan 1955.

Cutty Sark vaxte fran ar till ar och un-
der 60- och 70 talet sa var det en av
de tongivande blended markena i USA
och artister sasom Frank Sinatra var
nara van med delar av familjen Rudd.

- Under 80-talet nar jag borja-
de jobba med Cutty Sark sa andrades
skattereglerna i Spanien och det gjor-
de att forsaljningen rusade och gjorde
Spanien ftill var stérsta marknad, be-
rattar Mike.

Efter Spanien sa okade ocksa forsalj-
ning i Grekland och Asien och sedan
foljde Afrika — ett tufft men kul jobb
for Mike.

- 1 borjan sa jobbade jag pa kon-
toret i London och tog emot ordnarna
som alla forsaljare hade med sig eller
skickade in via telegram. Ibland sa var
det handskrivna pa en servett som
lamnades in eller pa baksidan av me-
nyer fran alla olika hall i varlden. Det
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Cutty Sark

En blend som skapades i styrelserummet
hos Berry Bros & Rudd 1923 och som tog
varlden med storm!
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3 St James’s Street
Extreioren hos Berry Bros & Rudd har
sett lika ut de senaste hundra aren.

h MALTER MAGASIN | NR43 | 2023



MALTER MAGASIN | NR 43 | 2023 E



var ett helt annat tempo da an nu. Or-
drarna kom in via fax eller brev oftast
men nu ar det mail som man ska svara
pa sa snabbt man bara kan.

Mike borjade pa forsaljnings sidan
forst under tidigt 2000-tal, men aven
da var det ett evigt resande kors och
tvars over varlden.

- Jag 13g nog pa runt nittio res-
dagar per ar pa den tiden och besdkte
de flesta lander i varlden. John Rudd
som da var ordférande for Berry Bros
& Rudd ville att Cutty Sark skulle fin-
nas over hela varlden, och det var del-
vis mitt jobb att se till att det inforliva-
des. Idag ar vi nagot mer fokuserade,
skrattar Mike.

En annan tid

Pa den tiden sa lag fokus pa att salja
Blended whisky och aven om de hade
nagon flaska med single malt till for-
saljning sa var det inget som nagon
agnade manga minuter pa per ar.

- Till slut sa briserade vad jag
kallar for ‘the blend bubbel’ och folk
fick upp ogonen for single malt pa
en helt annan niva an vad de tidigare
hade haft, sdger Mike. Aven vi pa Ber-
ry Bros & Rudd sag 6ver vad vi faktiskt
hade.

Det var runt 1993 som Berry Bros &
Rudd’s davarande ordférande vande
sig till Edrington och papekade att de
hade ett destilleri i Speyside som pro-
ducerade bra whisky men som inte
fick ndgon storre karlek. Han undrade
om inte Berry Bros & Rudd kunde fa
ta over forsaljningen och marknadsfo-
ringen av Glenrothes.

- Sa Edrington agde destilleriet
och vi skotte forsaljningen av whiskyn
pa den tiden, vilket vi gjorde riktigt
bra om jag far sdga det sjalv, sager
Mike. Vi arbetade fram designen pa

flaskan och att den skulle komma en
delvis 6ppen kartong sa man sag flas-
kan, vilket ar precis sa som den ser ut
an idag.

Det var sa Berry Bros & Rudd andrade
sin inriktning nar det kom ftill whisky
— att ga ifran ett fokus pa blended
scotch till single malt.

- Den framsta orsaken ftill vi
andrade inriktning var for att kunna
erbjuda ett storre utbud i var butik
i London, sager Mike. Vi hade redan
alla vara viner och Cutty Sark men
genom att kunna erbjuda Glenrothes
och nagra andra single malts som vi

"Var ordforande ville
att Gutty Sark skulle
finnas over hela varl-
ten och det var del-
vis mitt jobb att se
till att det verkstall-
des”

buteljerade sa kunde vi locka fler och
framfor allt nya kunder till butiken.
Det i sin tur utvecklades sedan till att
vi borjade exporterar aven det vi bu-
teljerar sjalv och det har ju vaxt nagot
helt otroligt.

Cutty Sark saljs

2010 sa salde Berry Bros & Rudd Cut-
ty Sark till Edrington och skalet till det
var enkelt berattar Mike.

- For att forklara laget sa kan
man tanka sig att vi satt vid samma
pokerbord som Diageo och Pernod Ri-
card men de spelade med 100 dollar
pokermarken och vi spelade med 10
dollar marker, vi kunde inte sla dem sa

i stallet drog i oss ur och lade var ener-
gi pa battre och roligare saker, forkla-
rar Mike.

De hade redan ett langtgaende sam-
arbete med Edrington dar de delade
vissa kostnader kring Cutty Sark sa de
kbpte resterade andelar av varumar-
ket och Berry Bros & Rudd fokuserade
pa Glenrothes och sin egen gin —No 3.

- Pengarna fran Cutty Sark gjor-
de att vi kunde fokusera pa dels var
egen gin som vi skapade da men vad
vi verkligen kunde gora var att satsa
enormt pa Glenrothes, sager Mike. Vi
tog verkligen Glenrothes ut i varlden.

Tva magiska upplevelser

De hade en ganska val tilltagen bud-
get for att nd ut med Glenrothes och
detta gjorde att de kunde gora nagra
av de mest exceptionella event som
kanske whiskyvarlden nagon sin hit-
tills har sett.

- Vi tog bort alderangivelsen pa
flaskorna och fokuserade pa argang-
ar i stallet vilket 6ppnade upp en helt
ny varld nar det kom till att prata om
whisky, sager Mike. Vi kunde anvanda
whisky i nya sammanhang dar inte al-
der spelade nagon roll.

Det ar tva sarskilda upplevelser som
ligger narmast Mikes hjarta — den ena
ar nar de gjorde ett event tillsammans
med BBC Radio 6 i det vdlkanda det
valkanda St Barnabas House i Regency
i London.

- Dar fick gasterna lamna all sin
elektronik i dorren och sedan satta sig
framfor ett ljudsystem som kostade
val over en halv miljon pund. De fick
reda pa att de skulle fa sitta ned med
en 6gonbindel och ett glas med The
Glenrothes 1978 samtidigt som de
skulle fa lyssna pa albumet The Dark
Side of the Moon fran borjan till slut.
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No. 3 Gin
Berry Bros & Rudd har satsat rejalt pa sin
egna Gin - No.3. Den finns tillanglig pa

Systembolaget.
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Storsatsning pa egna marken

De senaste aren sa har Berry Bros & Rudd
satsat stort pa sina egna marken och for
att fa na ut med sitt namn.

Har ar serien de kallar for ‘The Classic
Range” - Sherry och Speyside finns ftill-
angliga i Sverige!
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Ny butik runt hérnet fran No. 3
Berry Bros & Rudd har en ny butik, runt
hoérnet fran den gamla.
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Det var en fantastisk sensorisk upple-
velse, sager Mike, men det var bara
genrepet.

Huvudakten var nar de lanserade en
1969 vintage fran The Glenrothes och
de gjorde det i Abbey Road Studios —
samma upplagg, men denna gang var
det The White Album som de fick lyss-
na pa i studion dar den spelades in.

- Dessa var de tva starkaste
upplevelserna som jag har varit med
om nar det kommer till whisky och jag
har svart at se hur man skulle kunna
toppa det. Det var roligt och ett unikt
satt att marknadsfora dessa tva ma-
giska drycker, sager Mike.

2017 sa kom ett beslut fran ledningen
av Berry Bros & Rudd att de skulle sal-
ja The Glenrothes tillbaka till Edring-
ton och det kom lite av en chock for
bade whiskyfans och for Mike samt
de flesta andra som jobbade pa Berry
Bros & Rudd.

- Det var mycket som pagick
just i den tiden pa foretaget och det
bytte ut lite folk har och dar, men det
var verkligen 6verraskande att de be-
slutade att salja The Glenrothes, men
nu i efterhand sa var det forsatligt. Vi
agde inte sjalva destilleriet utan bara
whiskyn och vi hade natt en grans for
vad vi kunde géra med varumarket.
Satsar pa varumarket Berry Bros &
Rudd

Berry Bros & Rudd anvande pengar
fran forsaljningen pa liknande satt de
hade gjort med Cutty Sark forsaljning-
en — de investerade i sina egna varu-
marken och att utdka sina positioner
nar det kom till att vara en oberoende
buteljerare av Single Malt.

- ldag sa har vi whisky i lager
som ger oss en mojlighet att planera
minst tio ar fram i tiden, sager Mike.

Jag vill inte gd in i detaljer hur mycket
och vad vi har, men det ger en finger-
visning av antalet fat som vi idag ager.

Det som Berry Bros & Rudd standigt
stravar efter ar sakra foretagets fram-
tid for kommande generationer av
agarfamiljerna.

- Det ar en standig lindans hur
vi jobbar med vart lager av fat, sager
Mike. Vi har fatt arva fat fran tidigare
generationer och vi vill lamna fat till
de kommande generationerna men
samtidigt sa ska vil sdlja whisky och
halla foretaget i gdng och det kravs en
viss finess.

Det betyder att de standigt koper
fat fran bade etablerade destillerier,
maklare och fran nya destillerier — allt
for att fa en balans pa lagret bade vad
det kommer till alder och mognad.

- Vi képer whisky fran en mangd
olika hall, men det absolut viktigas-
te for oss ar att kvaliteten alltid ar
den basta. Om whiskyn kommer fran
Skottland, Irland, England, Sverige el-
ler Japan spelar ingen roll men kvali-
tet maste finns dar annars ar vi inte
intresserade, sager Mike.

- Aven om jag har jobbat har i
snart 40 ar sa trivs jag valdigt bra. Jag
har alltid gillat sma foretag dar man
kanner alla och beslutsvagarna ar kor-
ta. Men det &r mer an sa, det handlar
ocksa om att vara kunder lar kdnna
0ss som jobbar har och da vi trivs sa
bra sa stannar vi lange och det gor att
man blir valdigt nara kunderna. Och
om man trivs med varandra sa fort-
satter man garna att gora affarer med
varandra, avslutar Mike.
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Smakbomb fran
Jamaicas Grand Cru!

Vid Hampden Estate har det destille-
rats rom i nastan 300 ar. Plantagen
grundades 1753 i Trelawny, ett omra-
de som ibland gar under benamning-
en Jamaicas Grand Cru och som varit
hemvist for klassiska romdestillerier
sasom Long Pond, Vale Royal, Ox-
ford, Cambridge med flera.

Hampden producerar traditionell, es-
tertung, potstill-rom utifran genuina
hantverksmetoder som anvants vid
destilleriet sedan starten. Det skulle
dock dréja anda till 2009 innan Hamp-
den sjalva borjade mogna den egna
rommen istdllet for att sdlja den pa
rot for vidare lagring eller buteljering.

En ny era inleddes samma ar, nar fa-
miljen Hussey forvarvade destilleriet
sedan det statliga jamaicanska socker-
bolaget lagt ut det till auktion. Istallet
for att producera rom i bulk, som man
gjort i alla ar, borjade man nu lang-
lagra fat och lata sockerrorsdestilla-
ten utvecklas till sin fulla mognad.
Ar 2018 lanserades de forsta officiel-
la buteljeringarna av destillerilagrad
Hampden-rom.

Smakrik hogester-rom i brittisk stil ar
Hampdens signum. Den tillverkas ute-
slutande i potstills och man anvander
sig av surmask, sa kallad "dunder”, dar

mask- och drankrester fran foregaen-
de korningar satts att jasa om och om
igen. Jasningen sker i gamla ordrda
jashus dar de vilda jastcellerna sitter i
jaskar, luft och vaggar.

Hampden Estate lyfter fram fem horn-
pelare som avgorande for att ge rom-
men dess karaktar: Egendomens klara
kallvatten, spontanjasning med “dun-
der”, potstilldestillering, tropisk lag-
ring och att man aldrig eftersotar eller
fargar ndagon rom.

Rommen har ekfatslagrats pa Jamai-
ca i atta ar, vilket Hampden menar
ar jamforbart med 25 ars kontinental
lagring i europeiskt klimat.
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Hampden Estate
Pure Single Jamaican Rum
8 Years

91/100

| DOFT:
Stor doft med massor av mogen ba-
nan och dvermogen ananas. Det finns
en svag not av malarfarg. En harlig
doft som paminner om nar man vand-
rar runt i ett lagerhus och man anar
vatan bland faten — lite som en
skog precis efter ett sommarregn.
Svaga och harliga estrar.

| SMAK:

Ganska torr men med en fruktig
och tropisk fruktig smak i form
av ananas och mango. Forva-
nansvart bra varme med tanke
pa att den enbart ligger pa 46%.

| FINISH:

Lang finish som drojer sig kvar —
en akta ‘sippin’ rum!

| HELHET:

Dessa attaaringar fran Hamp-
den ar alltid otroligt bra. De bju-
der pa stora romupplevelser till
en forhallandes skalig peng. Och
denna buteljering ar absolut
inget som helst undantag — har
finns allt som man kan férvanta
sig i en Hampden!
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